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CONCEPTO HALAL

alal, en general hace referencia al conjunto de practicas y conductas
ue estan permitidas, autorizadasy que son saludables segin el Coran,
S ensenanzas del Profeta Muhammad (SWS) y las distintas escuelas
ridicas del Islam.

iteralmente significa: Permitido, Autorizado, Licito.

término halal esta intimamente ligado al concepto de Tayyib (lo buen
calidad)

alal esta ampliamente asociado a la alimentacion, al consumoy a
sacrificio animal, pero es un concepto global que afecta a diferentes
aspectos de la vida del musulman: su relacion consigo mismo, con la
sociedad, con el entornoy con su propio Creador.
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“Permitido, autorizado, saludable, ético o no abusivo".

Para que un alimento, bebida o cosmético sea considerado Halal, debe ajustarse a la normativa
islamica recogida en El Coran, en las tradiciones del Profeta Muhammad, y en las ensefianzas de
los juristas islamicos.

Algunas caracteristicas:

- Debe estar exento de cualquier ingrediente no licito (Haram), tal como el cerdo,
el khamr o alcohol etilico, la sangre, sustancias intoxicantes, sustancias mashbuuh etc.

- Debe ser un producto elaborado, manufacturado y/o almacenado usando utensilios o maquinaria
gue se ajuste a lo que estipula la normativa islamica y las normas sanitarias espafolas,
comunitarias y requisitos internacionales de los paises de destino.

- No debe ponerse en contacto con una sustancia o producto haram (prohibido) durante su
elaboracion, produccion, procesado, almacenamiento y transporte.

- Los animales deben ser sacrificados de acuerdo con lo prescrito por la Ley Islamica.

- Los productos deben estar compuestos por materias primas e ingredientes como conservantes,
colorantes, aromas, quimicos, grasas, etc. que en su origen o composicidon sean halal.



En cierto modo, la certificacidon es el arbitro o la contraparte de la calidad en el seno de
las organizaciones, pues es el mecanismo o herramienta mediante el cual se velay
verifica que se cumplen las normasy procedimientos asociados a esta ultima.

La certificacion halal es una actividad que aporta autoridad, prestigio y credibilidad a
las organizaciones, porque constata ante autoridades, clientesy consumidores
terceros ajenos a las mismas que, efectivamente, cumplen de forma rigurosa con
determinadas normas, en nuestro caso, con las “normas halal”.

Es el cauce por medio del cual se da cobertura a

una oferta y una demanda en conformidad con ciertas
prescripciones ético-religiosas y saludables, en la extension
amplia del término.

Es la herramienta mediante la que se garantiza la integridad halal
de los productos que se comercializan en el mercado.

HANDLER

Es una mecanismo para asegurar la calidad halal.

Es una herramienta para la exportacion y un requisito aduanero



AMBITOS Y SECTORES DE APLICACION DE
LA CERTIFICACION HALAL

El espectro abarca todo tipo de sectores industriales, desde mataderos, salas de
despiece, industrias de procesado carnico y no carnico, industrias de aditivos, aromas,
ingredientes, fragancias, refinerias,

plantas de envasado de aceite y fabricas de dulces

a industrias lacteas y derivados, industrias de zumos y bebidas,

caterings, laboratorios alimentarios, secrores @
laboratorios de productos funcionales

y complementos vitaminicos, etc. @

También se aplica a otros sectores: hosteleria, | carama |

HALAL

lt
restauracion, cosmeética, servicios sanitarios, ;
servicios de ingenieria, etc.
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MPLEMENTACION
:
ADAPTACION

DICTAMEN Y
CERTIFICACION

AUDITORIA Y
EVALUACION

ACUERDO Y
TRAMITACION

NFORMACION ¥
CONTACTO

CERTIFICADO DE

GARANTIA HALAL

[ == PROCESO DECERTIFICACION HALAL [ == MANTENIMIENTO DE LA CERTIFICACION HALAL

SOLICITUD DE CERTIFICACION
- Informacion preliminar v Cuestionario de evaluacian
¥
REVISION DE LA DOCUMENTACION

- Revisidn de la Documentacidn apartada por el cliente
- Estudio de la Normativa o Pliegos de Condiciones
aplicable al producta

¥
AUDITORIA DE CERTIFICACION

- Desginacidn de un equipo auditor aceptado por el cliente
- Auditoria de Producto v toma de muestras
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= ' g ACCIONES CORRECTORAS

- Presentacidn de las Acciones Carrectoras presentadas NO

¥
EVALUACION Y DICTAMEN

- Revisidn de las Acciones Correctoras presentadas
- Evaluacidn de los resultados analiticos
- Conclusidn del proceso de Certificacidn

1si

CONCESION DEL CERTIFICADO DE PRODUCTO
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OIC/SMIIC 1: 2011 General Guidelines on Halal Food
GSO 993/2015 Animal Slaughtering Requirements According to Islamic Rules
UAE.S 993 :2015 Animal Slaughtering Requirements According to Islamic Rules
GSO 2055-1/2015 HALAL FOOD - Part 1 : General Requirements
UAE.S 2055 -1:2015 Halal products - Part one: General Requirements for Halal Food
Reglamento de Uso de la Marca de Garantia Halal de Junta Islamica
DCI.O11 Pliego de condiciones Industrias Agroalimentarias
DCI.012 - Pliego de Condiciones Mataderos
DCI.009 - Guia de Uso de Grafico de la Marca de Garantia Halal de Junta Islamica

NM 08.0.018:2009 Lignes directrices pour les aliments Halal



Requisitos para la certificacion halal

- Ser un establecimiento legalmente constituido como empresa
-Contar con un domicilio fisico/fiscal de referencia.

-Estar inscritos en los registros competentes de acuerdo al tipo de establecimiento y actividades
desarrolladas por el mismo y estar en posesion de los registros y licencias que lo avalan.

-Contar con los recursos necesarios para el desarrollo satisfactorio de las actividades y productos

--Conocimiento y adopcion de las normas o estandares halal aplicables por la entidad certificadora y en el
mercado de destino de los productos a certificar.

-Haber definido una politica de calidad halal.

-Elaborar una memoria descriptiva de la empresa, actividad, productos y/o servicios que desarrolla la
empresa.

-Contar con personal cualificado, formado y concienciado sobre los productos y servicios halal a prestar.

- Abastecerse o suministrarse de proveedores que cumplan de forma general con los requerimientos de la
reglamentacion halal de aplicacion y, a ser posible, en posesion de la certificacion halal, ain cuando no sea
estrictamente determinante.

-Contar con un procedimiento o protocolo de produccion halal y un sistema de gestion de la calidad halal

--Realizar una evaluacion de riesgos y peligros para la conformidad halal de las actividades, productos y/o
servicios desarrollados.




PRINCIPIOS QUE DEBEN
POLITICA DE LAS EMPRESAS
CERTIFICADAS HALAL

- Gestionar y dirigir la empresa de conformidad con los principios de la
legalidad, la transparencia, la honestidad, la seguridad, la profesionalidad, la
rigurosidad y, siempre, del respeto a los consumidores.

- Dispensar un trato respetuoso a los empleados.

- Evitar una politica econdmica y de precios abusiva.

- Ser consistente con las caracteristicas y particularidades del mercado halal, y
consecuentes con derechos de los consumidores

-Acogerse a las nhormas y leyes que rigen cada sector de actividad

-Adoptar unos criterios de confidencialidad y secreto profesional esenciales




Un proceso de certificacion halal consta a grandes rasgos
de dos partes fundamentales, una parte y otra

ENTIDAD
CERTIFICADORA

DOCUMENTACION INSPECCION
CERTIFICACION SEGUIMIENTO
N
EMPRESA
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e el proceso de certificacion, se reclama a la empresa
lizar una solicitud de inscripcion en el registro de la ent
icadora, asi como una solicitud de certificacion de los
uctos que interesa acoger a la normativa halal.

Ismo, se reclaman todos aquellos documentos que permit
cer de forma teodrica las caracteristicas y particularidades
resa, desde cuales son sus proveedores, instalaciones,

estructura, equipamientos, utillaje, instrumental y materi
rsonal y el modelo de gestion que la conforman, los prod
abrica y/o comercializa, los mercados en los que vende,
| y mantenimiento de la trazabilidad que tiene implant
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El proceso de evaluacién de la conformidad halal implica la auditoria técnico-religiosa de las instalaciones en
las que se fabrican, transforman o envasan los productos objeto de la certificacion halal, mediante la
intervencién de una Unidad Auditora autorizada.

La certificacion halal esta supeditada a pre-auditorias, auditorias iniciales, de seguimiento y/o ampliacion y
de renovacion anual.

Las auditorias halal son complementadas con mecanismos de supervisién y medidas de control, asi como
por medio de inspecciones sin previo aviso o aleatorias.

Las auditorias implican la visita al conjunto delas instalaciones que conforman la empresa solicitante y en
las que se desarrollan los productos objeto de certificacion halal.

Las auditorias se realizan conforme a un listado de verificaciones de referencia.

En las auditorias se pueden tomar muestras de producto para su analisis en laboratorios externos
acreditados para determinar la presencia o ausencia de sustancias contrarias a la normativa halal de
referencia.

Las auditorias iniciales (F1 y/o F2) y de renovacién son programadas por la entidad certificadora en
coordinacion con la empresa y son realizada por auditores autorizados.

En las auditorias se pueden levantar No Conformidades leves o graves que requieren acciones correctivas
por parte de la empresa auditada.
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La concesion del certificado halal a la empresa se realiza una vez superados los tramites
estipulados y habiendo obtenido un informe de auditoria y certificacion favorable.

La entrega del certificado halal esta supeditada al cumplimiento y aplicacién permanente de
los requisitos establecidos en la reglamentacién aplicable.

Los certificados halal pueden ser de empresa, producto y lote.

Los certificados sdlo pueden ser emitidos por la entidad certificadora y nunca por la empresa
certificada.

Los certificados solo reflejan aquellas actividades y/o productos que han sido evaluados por la
entidad certificadora y que son conformes.

Los certificados pertenecen a la entidad certificadora y cualquier infraccion o incumplimiento
de la normativa halal aplicable puede conllevar su retirada y la aplicacion de sanciones.

La certificacion de garantia halal estd amparada por la Ley Espafiola de Patentes y Marcas.

El mantenimiento de la certificacion conlleva un intercambio frecuente de informaciéon y
documentacion con la entidad certificadora, en virtud del acuerdo entre esta la y empresa.



MODELO DE CERTIFICADO HALAL
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