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CATEGORIA: ESTABLIMENTS DE RESTAURACIÓ 
(Resolució ACC/1996/2024, de 30 de maig. DOGC 9181, 11.06.2024) 

 

INFORME D’AVALUACIÓ. MODEL IAD-370 

Part I. Dades de l’establiment  
Nom de l’establiment          

NIF           

Adreça           

Municipi i Comarca         

Codi Postal          

Correu electrònic         

Telèfon          

Pàgina web          

Categoria d’establiment        

Tipus de llicència d’activitat        

 

 

Part II. Compliment dels criteris (codi 370) 
Els criteris ambientals es divideixen en onze apartats, els quals contenen criteris bàsics d'obligat 
compliment i criteris opcionals, els quals estan puntuats de l'1 al 16. Per obtenir el Distintiu de 
garantia de qualitat ambiental, l'establiment ha de complir tots i cadascun dels criteris bàsics i 
obtenir un mínim de 90 punts (o l'equivalent a un 30% sobre el total de punts que apliquen) en 
el còmput total de criteris opcionals corresponents a, com a mínim, 5 apartats. 

 

*Els punts de criteris que no apliquen, per exemple en el cas d’establiments vegans, es resten 
del total de punts a obtenir. El percentatge de 30% s’aplica al nou total i per tant aquests 
establiments hauran d’obtenir un menor valor de punts mínims.  
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Per tal de poder calcular els punts mínims que us apliquen, indiqueu en quin cas us trobeu: 

  No es tracta d’una construcció nova, ni s’han fet reformes o noves instal·lacions. 

  Restaurant vegà  

  No es disposa d’espais exteriors, incl. terrassa i coberta  

  Restaurant vegetarià 

  No es disposa de servei de lliurament a domicili 

  Cap de les anteriors, per tant s’aplica el mínim de 90 punts en els criteris opcionals, 
corresponent com a mínim a 5 apartats. 

Disposeu de gespa artificial o malles o teles simulant arbustos artificials en els vostres 
espais exteriors? 

  Sí    No 

 

Important!  

En cas de primera sol·licitud: en podeu disposar, però les haureu de substituir per alternatives 
naturals que compleixin els criteris de xerojardineria, abans de fer la renovació del Distintiu de 
garantia de qualitat ambiental, d’aquí a 3 anys.  

En cas de no disposar-ne: Ja no en podreu instal·lar, ni gespa artificial, ni malles ni teles 
simulant arbustos artificials en els vostres espais exteriors. 

En cas de renovació del Distintiu de garantia de qualitat ambiental, no podeu disposar de gespa 
artificial o malles o teles simulant arbustos artificials en els vostres espais exteriors. Si en 
disposeu, les heu de retirar abans de sol·licitar la renovació.  

Nota: en tots els casos, queden excloses d’aquesta prohibició, els espais exteriors dedicats a la 
pràctica esportiva, i que no disposin d’alternativa a la gespa artificial. 

 
1.1 OFERTA ALIMENTÀRIA 
 

1.1.1 CRITERIS BÀSICS 
 

1.1.1.1 Productes ecològics 

L’establiment compra almenys 3 productes d’aliments o begudes d’ús freqüent (diari o 
setmanal) ecològics que compleixin el Reglament (UE)  2018/848 del Parlament europeu i el 
Consell , de 30 de maig, sobre producció ecològica i etiquetatge dels productes ecològics? 

  Sí    No 
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Indiqueu els productes:  

1.        

2.        

3.        

S’exclouen els productes làctics, càrnics i ous, ja que són subjectes a altres criteris. 

Justifiqueu perquè l’ús dels productes és diari o setmanal: 

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara registres de compra o altra 
documentació dels productes que permetin acreditar el compliment del criteri i que demostrin 
que es tracta d’una compra periòdica i no puntual. En el cas de productes de temporada és 
possible que aquestes compres es facin de manera més puntual i es concentrin en mesos concrets 
segons el calendari de productes de temporada (clica aqui) del Departament Acció Climàtica, 
Alimentació i Agenda Rural. 

 

1.1.1.2 Productes de proximitat i temporada 

L’establiment compra almenys 5 productes d’aliments o begudes d’ús freqüent (diari o 
setmanal) de proximitat o de temporada que compleixin almenys una de les següents opcions: 

  Sí    No 

Marqueu la opció corresponent (almenys una per producte): 

http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/cadena-alimentaria/codi-bones-practiques-comercials/documents/fitxers-binaris/calendari-productes-temporada.pdf
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Productes:  

 

a) Productes 
procedents de 
productors i/o 
agrupacions 
de productors 
adherits a la 
venda de 
proximitat 
regulada pel 
ACC. 

b) Productes 
comprats a 
través de 
“Km 0, fet al 
costat de 
casa” ” o 
altres 
plataformes o 
iniciatives 
similars..  

c) Productes 
certificats 
Denominació d’Origen 
Protegida (DOP) o 
Indicació Geogràfica 
Protegida (IGP) del 
territori català, 
regulats per l'UE 
segons el Reglament 
1151/2012. 

d) Fruites, 
hortalisses i 
peix de 
temporada 
segons el 
Calendari de 
productes de 
temporada 
del ACC. 

1.           

2.           

3.           

 

Justifiqueu perquè l’ús dels productes és diari o setmanal: 

      

 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara registres de compra o altra 
documentació dels productes que permetin acreditar el compliment del criteri i que demostrin 
que es tracta d’una compra periòdica i no puntual. En el cas de productes de temporada és 
possible que aquestes compres es facin de manera més puntual i es concentrin en mesos 
concrets segons el calendari de productes de productes de temporada (clica aqui) del 
Departament Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural. 

 

1.1.1.3 Productes làctics, càrnics i ous 

L’establiment compra almenys 2 productes làctics, càrnics i/o ous ecològics que compleixin el 
Reglament (UE)  2018/848 del Parlament europeu i el Consell , de 30 de maig, sobre producció 
ecològica i etiquetatge dels productes ecològics? 

  Sí    No 

Indiqueu els productes:  

http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/cadena-alimentaria/codi-bones-practiques-comercials/documents/fitxers-binaris/calendari-productes-temporada.pdf
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1.       

2.       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara registres de compra o altra 
documentació dels productes que permetin acreditar el compliment del criteri i que demostrin 
que es tracta d’una compra periòdica i no puntual. 

 

1.1.1.4 Oferta vegetariana i vegana 

L’establiment impulsa almenys una mesura per fomentar el menjar vegetarià i vegà. 

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Tenir un 100% d’oferta vegetariana i vegana 

  Augmentar la quantitat d'opcions vegetarianes o veganes a la carta 

  Tenir al menys una alternativa vegana inclosa i diferenciada a la carta del restaurant 

  Comunicar clarament el consum responsable de la carn amb els comensals 

  Experimentar amb el disseny de la carta per donar més protagonisme als plats vegetarians 

  Realitzar o promocionar campanyes com els dilluns sense carn 

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara una còpia/fotografia de la carta o 
l’enllaç de comunicacions per exemple mitjançat la pàgina web o xarxes socials on es 
promocionen les campanyes o el consum responsable. 

 

1.1.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.1.2.1 Productes ecològics 

L’establiment compra productes d'aliments o begudes ecològics que compleixin el Reglament 
(UE)  2018/848 del Parlament europeu i el Consell , de 30 de maig, sobre producció ecològica i 
etiquetatge dels productes ecològics? 

  Sí    No 

Marqueu la opció corresponent (una per producte): 
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Indiqueu els productes:  a) Ús diari b) Ús setmanal  c) Ús mensual 

1.          

2.          

3.          

4.          

5.          

6.          

7.          

8.          

9.          

10.          

11.          

12.          
 

S’exclouen els productes làctics, càrnics i ous, ja que són subjectes a altres criteris. 

Justifiqueu perquè l’ús dels productes és diari, setmanal o mensual:  

      

 

 

Puntuació màxima: 12 punts 

Valoració del criteri: A part dels productes obligatoris (1.1.1.1.), s’atorgaran 2 punts per cada 
producte d’ús diari (p.ex. cafè, sucre, fruites i hortalisses específiques, etc.), 1 punt per cada 
producte d’ús setmanal i 0.5 punts per cada producte d’ús mensual, fins a un màxim de 12 
punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara registres de compra o altra 
documentació dels productes que permetin acreditar el compliment del criteri i que demostrin 
que es tracta d’una compra periòdica i no puntual. En el cas de productes de temporada és 
possible que aquestes compres es facin de manera més puntual i es concentrin en mesos 
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concrets segons el calendari de productes de temporada (clica aqui) del Departament Acció 
Climàtica, Alimentació i Agenda Rural. 

 

1.1.2.2 Productes de proximitat i temporada 

L’establiment compra almenys 3 productes d’aliments o begudes d’us freqüent (diari o 
setmanal) de proximitat o de temporada que compleixin almenys una de les següents opcions. 

  Sí    No 

Marqueu la opció corresponent (una per producte): 

Productes: 

a) Productes 
procedents de 
productors i/o 
agrupacions de 
productors 
adherits a la 
venda de 
proximitat 
regulada pel 
ACC. 

b) Productes 
comprats a 
través de “Km 
0, fet al costat 
de casa” o 
altres 
plataformes o 
iniciatives 
similars. 

c) Productes 
certificats 
Denominació 
d’Origen Protegida 
(DOP) o Indicació 
Geogràfica 
Protegida (IGP) del 
territori català, 
regulats per l'UE 
segons el 
Reglament 
1151/2012. 

d) Fruites, 
hortalisses i peix 
de temporada 
segons el 
Calendari de 
productes de 
temporada del 
ACC. 

1.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

2.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

3.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

4.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

5.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/cadena-alimentaria/codi-bones-practiques-comercials/documents/fitxers-binaris/calendari-productes-temporada.pdf
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6.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

7.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal 
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

8.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

9.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal 
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

10.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

11.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

12.       
 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 diari 
 setmanal  
 mensual 

 

Justifiqueu perquè l’ús dels productes és diari, setmanal o mensual: 

      

 

 

Puntuació màxima: 12 punts 

Valoració del criteri: A part dels productes obligatoris (1.1.1.2.), s’atorgaran 2 punts per cada 
producte d’ús diari, 1 punt per cada producte d’ús setmanal i 0.5 punts per cada producte d’ús 
mensual, fins a un màxim de 12 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara registres de compra o altra 
documentació dels productes que permetin acreditar el compliment del criteri i que demostrin 
que es tracta d’una compra periòdica i no puntual. En el cas de productes de temporada és 
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possible que aquestes compres es facin de manera més puntual i es concentrin en mesos 
concrets segons el calendari de productes de temporada (clica aqui) del Departament Acció 
Climàtica, Alimentació i Agenda Rural. 

1.1.2.3 Productes làctics, càrnics i ous 

L’establiment compra productes làctics, càrnics i/o ous ecològics que compleixin el Reglament 
(UE)  2018/848 del Parlament europeu i el Consell , de 30 de maig, sobre producció ecològica i 
etiquetatge dels productes ecològics  

  Sí    No 

 

Marqueu la opció corresponent (una per producte): 

Indiqueu els productes: a) Ús diari b) Ús setmanal  c) Ús mensual 

1.          

2.          

3.          

4.          

5.          

6.          

7.          

8.          
 

Justifiqueu perquè l’ús dels productes és diari, setmanal o mensual:  

      

 

Puntuació màxima: 8 punts 

Valoració del criteri: A part dels productes obligatoris (1.1.1.3.), s’atorgaran 2 punts per cada 
producte d’ús diari, 1 punt per cada producte d’ús setmanal i 0.5 punts per cada producte d’ús 
mensual, fins a un màxim de 8 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara registres de compra o altra 
documentació dels productes que permetin acreditar el compliment del criteri i que demostrin 
que es tracta d’una compra periòdica i no puntual. 
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1.1.2.4 Oferta vegetariana i vegana 

L’establiment impulsa mesures per fomentar el menjar vegetarià i vegà. 

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Tenir un 100% d’oferta vegetariana i vegana 

  Augmentar la quantitat d'opcions vegetarianes o veganes a la carta 

  Tenir al menys una alternativa vegana inclosa i diferenciada a la carta del restaurant 

  Comunicar clarament el consum responsable de la carn amb els comensals 

  Experimentar amb el disseny de la carta per donar més protagonisme als plats vegetarians 

  Realitzar o promocionar campanyes com els dilluns sense carn 

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

Puntuació màxima: 10 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada mesura, a part de la mesura obligatòria (criteri 1.1.1.4), fins 
a un màxim de 10 punts. En cas de complir amb un 100% d’oferta vegetariana i vegana 
directament s’atorgarà el màxim de 10 punts.  

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara una còpia/fotografia de la carta o 
l’enllaç de comunicacions per exemple mitjançant la pàgina web o xarxes socials on es 
promocionen les campanyes o el consum responsable. 

 

1.1.2.5 Peix  

L’establiment compra productes de peix i marisc que disposin de l’etiqueta “Peix de Llotja” 
impulsat pel Departament Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural amb l’objectiu de 
fomentar el peix i marisc de proximitat, fresc i de temporada, donar a conèixer les espècies de 
proximitat i contribuir a la sostenibilitat, tant de la mar i els seus recursos, com de l’econòmica 
de la pesca de litoral. 

  Sí    No 
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Marqueu la opció corresponent (una per producte) 

Indiqueu els productes: a) Ús diari b) Ús setmanal  c) Ús mensual 

1.          

2.          

3.          

4.          

5.          

6.          
 

Justifiqueu perquè l’ús dels productes és diari, setmanal o mensual:  

      

 

 

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada producte d’ús diari, 1 punt per cada producte d’ús 
setmanal i 0.5 punts per cada producte d’ús mensual, fins a un màxim de 6 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació com ara registres de compra, la factura o albarà 
de la compra a la llotja o altra documentació dels productes que permetin acreditar el 
compliment del criteri i que demostrin que es tracta d’una compra periòdica i no puntual. En el 
cas de productes de temporada és possible que aquestes compres es facin de manera més 
puntual i es concentrin en mesos concrets segons el calendari de productes de temporada (clica 
aqui) del Departament Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural. 

 

1.1.2.6 Elaboració pròpia d’aliments 

L’establiment redueix els plats preparats i anteposa l’elaboració pròpia al mateix establiment  
evitant la compra de productes de cinquena gama:  

  Sí    No 

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: S’atorgaran 3 punts si no se’n compra cap,2 punts si se’n compren entre 
1 i 3 i 1 punt si se’n compren 4 ó 5, fins a un màxim de 3 punts. 

Punts totals obtinguts:       

http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/cadena-alimentaria/codi-bones-practiques-comercials/documents/fitxers-binaris/calendari-productes-temporada.pdf
http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/cadena-alimentaria/codi-bones-practiques-comercials/documents/fitxers-binaris/calendari-productes-temporada.pdf
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1.1.2.7 Autoproducció d’aliments 

Es fomenta la producció local i l’autosuficiència mitjançant l’autoproducció d’aliments al mateix 
establiment o bé a través d’una xarxa comunitària (p.ex. del veïnat, etc.)* aplicant alguna de les 
següents actuacions: 

*Sempre que aquesta producció estigui legalment autoritzada. 

  Sí    No 

Marqueu les actuacions emprades: 

  Instal·lació d’horticultura amb plantacions com ara herbes aromàtiques, hortalisses i altres 
plantes per a l’autoconsum del restaurant i/o la sensibilització del personal i/o dels clients. 

  Ramaderia pròpia. 

  Galliner i/o criança de pollastres o altres aus. 

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada actuació, fins a un màxim de 6 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una fotografia i informació addicional rellevant de la 
instal·lació, així com el permís corresponent per dur a terme la producció, si s’escau. 

 

1.2 MALBARATAMENT ALIMENTARI. 
 

1.2.1 CRITERIS BÀSICS 
 

1.2.1.1 Política de prevenció del malbaratament alimentari 

L’establiment té una estratègia documentada o política operativa per reduir el malbaratament 
alimentari: 

  Sí    No 
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En cas de no disposar d’una estratègia documentada, descriviu la política operativa:  

      

 

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia de l’estratègia documentada i/o altra informació 
rellevant que permeti acreditar el compliment del criteri. 

 

1.2.1.2 Menjar i begudes per emportar 

S’ofereix a la clientela de manera activa la possibilitat d’emportar-se les restes de menjar i de 
begudes: 

  Sí    No 

 

1.2.1.3 Gestió d’estoc i comandes 

L’establiment impulsa almenys una mesura per gestionar millor els estocs i comandes amb 
l’objectiu d’optimitzar l’ús dels recursos i evitar la generació d’excedents d’aliments i residus 
alimentaris. 

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Monitoratge de l'inventari 

  Organització dels aliments per data de caducitat tant dins de les neveres com en els espais 
d’emmagatzematge. 

  Bona planificació de les comandes i/o sistemes de comandes intel·ligents que realitzen 
previsions per ajustar la quantitat de menjar al nombre d’usuaris i només comprar els productes 
en funció del seu consum per evitar excedents (p.ex. prenent nota i eliminant els aliments que 
sovint no es consumeixen). 

  Planificació de l’odre als espais d’emmagatzematge per evitar caigudes i trencaments 
d’envasos 

  Premiar al client per concretar anticipadament els plats que consumirà 

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  
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Documentació a adjuntar: Segons mesura emprada, adjunteu informació com ara fotografies 
dels espais d’emmagatzematge, plans i documents relatius al monitoratge i organització de 
l’inventari i espais, documents que demostrin els processos de compra i/o imatges del sistema 
de comandes intel·ligent, o còpies de la comunicació/sistema de demanda anticipada per al 
client. 

 

1.2.1.4 Altres mesures de prevenció del malbaratament 

L’establiment impulsa almenys una mesura per prevenir el malbaratament alimentari.  

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Oferta d’opcions per adequar les porcions a la demanda de la clientela a preus reduïts (mitja 
ració, mig menú, menú infantil, etc.) 

  Reduir les opcions de plats al menú per reduir les mermes i gestionar millor la quantitat de 
racions diàries 

  Servei de pa a demanda 

  Oferta de plats diaris especials amb els excedents d’aliments de dies anteriors 

  Oferir excedents d’aliments per al menjar del personal 

  Comprar productes elaborats amb excedents d’aliments 

  Reaprofitar aigua bona (p.ex. de les restes a les ampolles) per a altres usos 

  En el cas de buffets, premiar als comensals que no deixen restes d’aliments sense consumir 
al plat 

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

 

Documentació a adjuntar: Segons mesura emprada, adjunteu informació com ara fotografies 
de la carta i/o altres plans, documents i comunicacions rellevants que permetin acreditar el 
compliment del criteri. 

 

 
 



Generalitat de Catalunya 
Departament d’Acció Climàtica, 
Alimentació i Agenda Rural 
Direcció General de Canvi 
Climàtic i Qualitat Ambiental 

 

1.2.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.2.2.1 Control quantitatiu 

L’establiment porta un registre de la generació de malbaratament alimentari per tal de conèixer i 
avaluar, a partir de comparacions interanuals, les millores aconseguides i detectar anomalies 
així com un control de la reducció de malbaratament alimentari : 

  Sí    No 

Puntuació: 4 punts 

Valoració del criteri: el compliment d’aquest criteri es valora amb 4 punts. El compliment 
d’aquest criteri només puntuarà per a les petites empreses, ja que les mitjanes i grans empreses 
estan obligades a fer-ho. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del registre. Per als sol·licitants del Distintiu per 
primera vegada, hauran d’adjuntar el registre, com a mínim, dels últims 3 mesos. En cas de 
renovació del Distintiu, cal adjuntar el registre dels últims 3 anys. 

 

1.2.2.2 Gestió d’estoc i comandes 

L’establiment impulsa mesures per gestionar millor els estocs i comandes amb l’objectiu 
d’optimitzar l’ús dels recursos i evitar la generació d’excedents d’aliments i residus alimentaris. 

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Monitoratge de l'inventari 

  Organització dels aliments per data de caducitat tant dins de les neveres com en els espais 
d’emmagatzematge  

  Bona planificació de les comandes i/o sistemes de comandes intel·ligents que realitzen 
previsions per ajustar la quantitat de menjar al nombre d’usuaris i només comprar els productes 
en funció del seu consum per evitar excedents (p.ex. prenent nota i eliminant els aliments que 
sovint no es consumeixen). 

  Planificació de l’odre als espais d’emmagatzematge per evitar caigudes i trencaments 
d’envasos 

  Premiar al client per concretar anticipadament els plats que consumirà 

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  
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Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada mesura, a part de la mesura obligatòria (criteri 1.2.1.3), fins 
a un màxim de 6 punts.   

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Segons mesura emprada, adjunteu informació com ara fotografies 
dels espais d’emmagatzematge, plans i documents relatius al monitoratge i organització de 
l’inventari i espais, documents que demostrin els processos de compra i/o imatges del sistema 
de comandes intel·ligent, o còpies de la comunicació/sistema de demanda anticipada per al 
client. 

 

1.2.2.3 Altres mesures de prevenció i reducció del malbaratament 

L’establiment impulsa mesures per prevenir i reduir el malbaratament alimentari.  

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Oferta d’opcions per adequar les porcions a la demanda dels clients a preus reduïts (mitja 
ració, mig menú, menú infantil, etc.) 

  Reduir les opcions de plats al menú per reduir les mermes i gestionar millor la quantitat de 
racions diàries 

  Servei de pa a demanda 

  Oferta de plats diaris especials amb els excedents d’aliments de dies anteriors 

  Oferir excedents d’aliments per al menjar del personal 

  Comprar productes elaborats amb excedents d’aliments 

  Reaprofitar aigua bona (p.ex. de les restes a les ampolles) per a altres usos 

  En el cas de buffets, premiar als comensals que no deixen restes d’aliments sense consumir 
al plat 

 Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

Puntuació màxima: 10 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada mesura, a part de la mesura obligatòria (criteri 1.2.1.4), fins 
a un màxim de 10 punts.   
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Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Segons mesura emprada, adjunteu informació com ara fotografies 
de la carta i/o altres plans, documents i comunicacions rellevants que permetin acreditar el 
compliment del criteri. 

 

1.2.2.4 Aprofitament dels aliments 

S’apliquen estratègies en l’elaboració dels aliments per tal d’aprofitar totes les parts dels 
productes i s’intrueix al personal de la cuina al respecte. 

  Sí    No 

Marqueu les estratègies emprades: 

  Mantenir la pell en diverses fruites i verdures 

  Fer conserves o confitures amb les restes que no s’utilitzen 

  Utilitzar restes de carn, peix o verdures per fer brous 

  Deshidratar, assecar i/o congelar les restes d’aliments per a usos posteriors 

  Formar a xefs en habilitats amb l’ús de ganivets per evitar tallar parts aprofitables 

  Comprar animals sencers per als plats de carn i peix i aprofitar-ne totes les seves parts 

  Establiments amb diferents segments d’oferta (p.ex. restaurants gourmet que tinguin un 
restaurant de tapes), aprofiten excedents d’aliments d’un en la cuina de l’altre 

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: cada estratègia implementada es valorarà amb 1 punt, fins a un màxim de 6 
punts.   

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Segons estratègia emprada, adjunteu informació com ara 
fotografies, documents i comunicacions rellevants que permetin acreditar el compliment del 
criteri així com el pla escrit i/o documentació sobre la formació del personal de cuina. 
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1.2.2.5 Redistribució d’excedents alimentaris 

Els excedents d’aliments es donen amb freqüència (setmanal o mensual) a bancs d’aliments i 
projectes socials de reaprofitament com ara el Pont Alimentari, Nutrició sense fronteres la 
Nevera Solidària o d’altres (com la nevera solidària, etc.)? 

  Sí    No 

Comentaris:  

      

 

Puntuació: 4 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del conveni/acord amb el projecte de 
reaprofitament. 

 

1.3 GESTIÓ D’ENVASOS, CONSUMIBLES D’UN SOL ÚS I D’ALTRES RESIDUS 
 

1.3.1 CRITERIS BÀSICS 
 

1.3.1.1 Recollida selectiva 

a) A fi d’afavorir la valorització dels residus que genera, indiqueu per a quins residus heu implantat 
un sistema de recollida selectiva: 

 envasos lleugers 

 matèria orgànica (cuina) 

 matèria orgànica (poda) 

 matèria orgànica  

 vidre 

 paper i cartró 

 altres embalatges i plàstics no envasos 

 piles  

 làmpades 

 

 

 tòners 

 resta 

 olis vegetals  

 aparells elèctrics i electrònics 

 envasos perillosos buits 

 residu metàl·lic i ferralla 

 residus voluminosos 

 altres:       
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Qui realitza el trasllat dels residus generats fins a l’àrea d’aportació? 

 personal propi 

 personal de neteja o manteniment contractat 

 altres. Indiqueu qui:     

b) En el cas d’externalització del servei de neteja o manteniment, si aquest inclou la gestió dels
residus, al plec de condicions tècniques s’hi ha d’especificar el trasllat de residus i el manteniment 
de la separació per fraccions des del punt de generació fins a l’àrea d’aportació.  

Indiqueu si compliu amb aquest criteri: 

  Sí    No 

c) Indiqueu quin és el destí final de les diferents fraccions dels residus recollits selectivament
(contenidors al carrer, servei de recollida comercial, gestor privat). 

En el cas de que s’entreguin a un gestor privat, s’ha d’informar de qui és el transportista i el 
gestor del residu, els quals hauran d’estar autoritzats per l’Agència de Residus de Catalunya 
(ARC):  

- envasos lleugers: 

 -    matèria orgànica: 
 
- vidre:

- paper i cartró: 

- altres embalatges i plàstics no envasos: 
         
- resta:     

- olis vegetals:     
     
- residu metàl·lic i ferralla:  
       
- altres:     

d) Les piques de la cuina disposen de trituradors de residus incorporats:

  Sí    No 

Aclariment: Les piques de la cuina no han de disposar de trituradors de residus incorporats, ja 
que s’ha de prioritzar la recollida selectiva i redistribució o valorització de les restes de menjar. 
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e) El personal de neteja, intern o extern, rep formació sobre la prevenció i la recollida selectiva de
residus. 

  Sí    No 

Indiqueu breument el contingut d’aquesta formació i quan es porta a terme: 

Documentació a adjuntar: Evidència conforme al plec de prescripcions tècniques del contracte de 
neteja o manteniment s’especifica el trasllat de residus i el manteniment de la separació per 
fraccions des del punt de generació fins a l’àrea d’aportació. En el cas de que els residus 
s’entreguin a un gestor privat, s’ha d’aportar aquella documentació conforme els transportistes i els 
gestors de residus estan autoritzats per l’ARC. Adjunteu fotografies de les piques de cuina. 

1.3.1.2 Espai per a la recollida selectiva i retolació identificativa dels contenidors 

L’establiment disposa d’un sistema que permet l’emmagatzematge per separat de les fraccions 
recollides selectivament, especialment per a les 5 fraccions (paper, envasos, rebuig, vidre i 
orgànica): 

  Sí   No 

Tots els contenidors estan retolats de manera clara amb una identificació del tipus de residu 
contingut (preferiblement de manera visual per evitar barreres lingüístiques) i respecten els 
colors assignats a cada fracció: 

  Sí   No 

Comentaris: 

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de les zones i contenidors de recollida selectiva 
de residus que permetin evidenciar els criteris de retolació i emmagatzematge. 

1.3.1.3 Manteniment 

Es porta a terme un manteniment preventiu d’equips (de cuina, aparells elèctrics i electrònics, 
dispositius temporitzats) i instal·lacions (d’aigua com aixetes i cisternes, climatització, calderes, 
separadors de greixos, etc.) reparant-los en cas de fuites i sempre donant preferència a la 
reparació abans de la seva substitució? 
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  Sí    No 

El manteniment es realitza: 

 amb personal propi 

 servei subcontractat 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del contracte de manteniment. 

 

1.3.1.4 Eliminació de plàstics d’un sol ús 

Es disposa d’algun dels següents productes de plàstics d'un sol ús: coberts (forquilles, ganivets, 
culleres i escuradents), plats, palletes, agitadors de begudes, recipients per a aliments fets de 
poliestirè expandit, recipients per a begudes fets de poliestirè expandit i gots per a begudes fets 
de poliestirè expandit?  

  Sí    No 

S’inclouen tant els productes utilitzats al mateix restaurant com els envasos i productes per 
emportar i utilitzats en el lliurament a domicili. 

Aclariment: Per al compliment del criteri NO es pot disposar de cap dels productes anomenats. 

Descriviu quin tipus de productes o solucions substitueixen aquests productes de plàstics d'un 
sol ús: 

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies, factures o fitxes dels productes o solucions 
utilitzades o altra informació que permeti acreditar el compliment del criteri. 

 

1.3.1.5 Reducció de residus d’envasos i d’altres productes d’un sol ús 

L’establiment fomenta almenys una mesura per tal de prevenir i reduir la generació de residus 
d’envasos dels productes utilitzats a l’establiment i dels productes d’un sol ús no recollits a 
l’apartat anterior (1.3.1.4).  

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 
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  Comprar al menys 3 productes utilitzats a la cuina d’ús freqüent o amb llarga caducitat a 
l’engròs. Indiqueu els productes:  

1.       

2.       

3.       

  Disposar de dosificadors, per a 3 productes com per exemple iogurts, espècies, condiments, 
salses, melmelades, sucres, mantegues, llet, crema, mel o oli entre altres. Indiqueu els 
productes:  

1.       

2.       

3.       

  Prescindir d’almenys 3 productes en embolcall individual, oferts als clients, per exemple els 
productes mencionats a la mesura anterior, sempre quan la legislació ho permeti. Indiqueu els 
productes:  

1.       

2.       

3.       

  Prioritzar la compra d’almenys 3 productes a granel. Indiqueu els productes:  

1.       

2.       

3.       

  Eliminar l’aigua envasada oferint aigua d’aixeta filtrada, p.ex. aigua d'osmosi acabada de 
fer. 

  Prescindir d’almenys 3 productes d'un sol ús com ara estovalles, cobertes de taula de 
paper, vaixella d’ús in situ (no per emportar) o paper eixugamans als banys prioritzant 
l’adquisició de productes reutilitzables o assecadors de mans. Indiqueu els productes:  

1.       

2.       

3.       

  Mesures per reduir les bosses d’un sol ús. 

  Altres:  
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Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies, factures o fitxes dels productes o solucions 
utilitzades o altra informació que permeti acreditar el compliment del criteri. 

 
1.3.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.3.2.1 Control quantitatiu 

L’establiment porta un registre mensual de la generació a les seves instal·lacions de cada flux 
de residus separats, per tal de conèixer i avaluar, a partir de comparacions interanuals, les 
millores aconseguides i detectar anomalies.  

  Sí    No 

S’exclou el flux de malbaratament alimentari, ja que és subjecte a un altre criteri. 

Comentaris:  

      

 

Puntuació: 3 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia dels registres. 

 

1.3.2.2 Separació de greixos 

Es disposa d’ un separador de greixos per evitar que els greixos de la cuina entrin a les aigües 
residuals, es solidifiquen i obstrueixen el sistema de tractament de les aigües residuals? 

  Sí    No 

Puntuació: 1 punt 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Aporteu una fotografia del separador de greixos a la zona per a la 
neteja dels estris de cuina. 

 

1.3.2.3 Reducció d’envasos i plàstics d’un sol ús per emportar i utilitzats en el lliurament 
a domicili 

L’establiment fomenta mesures per reduir els gots per a begudes, inclosos tapes i taps, així com 
els recipients per a aliments fets de plàstics d'un sol ús (que no siguin de poliestirè expandit), 
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per emportar i utilitzats en el lliurament a domicili, en cas que l’establiment disposi d’aquesta 
tipologia de productes.  

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Incentivar a la clientela a portar els seus propis envasos reutilitzables per emportar (gots, 
tasses, tàpers, etc.), per exemple cobrant els envasos, bosses i complements per emportar o 
informar a la clientela activament al respecte 

  Oferir la logística inversa per als envasos utilitzats en el lliurament a domicili, p.ex. oferint un 
servei d’ús d’un tàper reutilitzable, a partir d’una quota inicial, que el client pugui retornar i 
l’establiment s’asseguri la seva neteja i reutilització per a altres demandes 

  Utilitzar una tipologia de gots per a begudes per emportar que siguin reutilitzables 

  Utilitzar una tipologia de gots per a begudes per emportar que no siguin de plàstic d’un sol 
ús. 

  Utilitzar una tipologia de recipient per a aliments per emportar que siguin reutilitzables 

  Utilitzar una tipologia de recipient per a aliments per emportar que no siguin de plàstic d’un 
sol ús.  

  Altres (especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

En cas de comptar amb proveïdors externs per al servei lliurament a domicili, s’han establert 
acords escrits amb aquests perquè impulsin alguna d’aquestes mesures? 

  Sí    No 

Puntuació màxima: 8 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per mesura, fins a un màxim de 8 punts, amb l’excepció de la 
mesura d’oferir logística inversa que donarà 6 punts. En cas de comptar amb un proveïdor 
extern per al servei de lliurament a domicili es dona 1 punt addicional per cada acord, fins a un 
màxim de 3 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies, factures o fitxes dels productes o solucions 
utilitzades o altra informació que permeti acreditar el compliment del criteri. 

 



Generalitat de Catalunya 
Departament d’Acció Climàtica, 
Alimentació i Agenda Rural 
Direcció General de Canvi 
Climàtic i Qualitat Ambiental 

 

1.3.2.4 Reducció de residus d’envasos i d’altres productes d’un sol ús. 

L’establiment fomenta mesures per tal de prevenir i reduir la generació de residus d’envasos 
dels productes utilitzats a l’establiment i dels productes d’un sol ús no recollits als apartats 
anteriors (1.3.1.4., 1.3.1.5 i 1.3.2.3).   

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Comprar al menys 3 productes utilitzats a la cuina d’ús freqüent o amb llarga caducitat a 
l’engròs. Indiqueu els productes:  

1.       

2.       

3.       

  Disposar de dosificadors, per a 3 productes com per exemple iogurts, espècies, condiments, 
salses, melmelades, sucres, mantegues, llet, crema, mel o oli entre altres. Indiqueu els 
productes:  

1.       

2.       

3.       

  Prescindir d’almenys 3 productes en embolcall individual, oferts als clients, per exemple els 
productes mencionats a la mesura anterior, sempre quan la legislació ho permeti. Indiqueu els 
productes:  

1.       

2.       

3.       

  Prioritzar la compra d’almenys 3 productes a granel. Indiqueu els productes:  

1.       

2.       

3.       

  Eliminar l’aigua envasada oferint aigua d’aixeta filtrada, p.ex. aigua d'osmosi acabada de 
fer. 

  Prescindir d’almenys 3 productes d'un sol ús com ara estovalles, cobertes de taula de 
paper, vaixella d’ús in situ (no per emportar) o paper eixugamans als banys prioritzant 
l’adquisició de productes reutilitzables o assecadors de mans. Indiqueu els productes:  
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1.       

2.       

3.       

  Mesures per reduir les bosses d’un sol ús. 

  Altres: 

      

 

Puntuació màxima: 10 punts 

Valoració del criteri: per cada mesura addicional, diferent a la valorada al criteri obligatori 
1.3.1.5, es donaran 2 punts, fins a un màxim de 10 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies, factures o fitxes dels productes o solucions 
utilitzades o altra informació que permeti acreditar el compliment del criteri. 

 

1.3.2.5 Reutilització d’envasos i d’altres residus 

L’establiment fomenta mesures per tal que es reutilitzin els envasos primaris i secundaris i altres 
tipus de residus. 

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Acord amb proveïdors d’aliments perquè utilitzin envasos amb alguna de les següents 
característiques: reutilitzables o reciclats i 100% reciclables 

  Compra de productes (que no siguin làctics o begudes), p.ex. olis o detergents, en envasos 
que pertanyin a un sistema de dipòsit, devolució i retorn (SDDR) i/o acord amb proveïdors per a 
lliuraments amb envasos retornables 

  Acord amb proveïdors per a la reutilització d’envasos secundaris com ara caixes, etc. 

  Reutilitzar els envasos buits (que no pertanyen a un SDDR) per a altres usos 

  Sistemes de filtratge per a la reutilització d’oli usat 

  Altres:  

      

 

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada mesura, fins a un màxim de 6 punts. 
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Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Segons mesura emprada, adjunteu informació com ara fotografies, 
factures o fitxes dels productes o solucions utilitzades, una còpia dels acords amb proveïdors, 
fotografies del sistema de filtratge o de la recollida de pòsits de cafè o altra informació que permeti 
acreditar el compliment del criteri. 

 

1.3.2.6 Reaprofitament de mobles i aparells obsolets 

Els mobles i/o aparells obsolets es donen a empleats per al seu ús privat, a ONGs o altres 
organitzacions i projectes que recullin i distribueixin aquests tipus de béns per a la seva 
reutilització, reparació o remanufactura: 

  Sí    No 

Indiqueu la gestió final dels mobles i aparells obsolets:  

      

 

Puntuació: 2 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Aporteu informació sobre la comunicació en forma de correus 
electrònics o acords escrits amb entitats, empleats, etc. 

 

1.3.2.7 Compostatge i valorització energètica 

L’establiment fa compostatge o genera biogàs a partir dels seus excedents d’aliments i altres 
residus orgànics (restes vegetals o de poda) que no es poden aprofitar per al consum humà al 
mateix establiment o els redistribueix a agents tercers que ho facin: 

  Sí    No 

Puntuació: 2 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Aporteu una fotografia de la instal·lació o en cas de redistribuir-los, 
aporteu informació sobre la comunicació en forma de correus electrònics o acords escrits amb 
els agents que ho facin. 

 

1.3.2.8 Minimització de residus d’envasos de begudes 

L’establiment ofereix begudes sense envàs ? 

  Sí    No 
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Indiqueu cada beguda que s’ofereixi sense envàs:  

1.       

2.       

3.       

4.       

5.       

L’establiment compra i ofereix  begudes i/o làctics amb envasos de vidre retornables i acord amb 
els proveïdors per a la logística inversa? 

  Sí    No 

Indiqueu cada beguda que s’ofereix en envàs de vidre retornable:  

1.       

2.       

3.       

4.       

5.       

Puntuació màxima: 15 punts 

Valoració del criteri: 3 punts per cada beguda que s'ofereixi sense envàs (per exemple, 
refrescos, cervesa, etc.)  fins a un màxim de 9 punts  i 1 punt per cada una de les begudes en 
envàs de vidre retornable (per exemple, aigua, refrescos o cerveses) que s'ofereixen  fins a un 
màxim de 6 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies, factures o fitxes dels productes o solucions 
utilitzades , una còpia dels acords amb proveïdors o altra informació que permeti acreditar el 
compliment del criteri. 

 

1.4 ESTALVI I EFICIÈNCIA ENERGÈTICA 
 

1.4.1 CRITERIS BÀSICS 
 

1.4.1.1 Control quantitatiu 

L’establiment porta la comptabilitat del consum d'energia (electricitat, gas, etc.) mensual o 
bimestral, amb el registre de la informació de les factures energètiques o d’altres elements de 
control i seguiment ( lectures de comptador, sistemes de telecontrol, etc.), per tal de controlar i 
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gestionar correctament la seva evolució i avaluar l'impacte de les millores en eficiència 
energètica: 

  Sí    No 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia dels registres. 

 

1.4.1.2 Il·luminació interior 

a) Es garanteix el màxim aprofitament de la llum natural, sempre i quan no es produeixin 
sobreescalfaments i s’evitin els enlluernaments? 

  Sí    No 

Descriviu els sistemes d’il·luminació natural: 

      

b) Com a mínim en el 70% de les làmpades, a les zones interiors, són d’eficiència energètica de 
classe B o superior, segons l’escala (A+++,D), o d’una eficiència de classe E o superior segons 
el Reglament delegat (UE) 2019/2015 sobre l’etiquetatge energètic de les fonts lluminoses (Nou 
etiquetatge energètic obligatori a partir de març de 2023. Escala A-G)? 

  Sí    No 

La substitució del 10% restant s’ha de fer de manera progressiva en funció de la vida útil de la 
làmpada.  

Ompliu la taula següent:  
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Zona 

Nombre total 
de làmpades 
en aquestes 
zones 
interiors 

 
 
 
Nombre de 
làmpades classe 
B o superior 
segons  l’escala 
(A+++,D) 

Nombre de 
làmpades classe 
E o superior 
segons Escala A-
G (etiquetatge 
obligatori a partir 
de març 2023) 

Tipus de làmpada i 
eficiència energètica 
corresponent  

                              

                              

                              

                              

                              
 

Si és necessari, continuar en un full a part.  

Percentatge de làmpades classe B o superior, segons l’escala (A+++,D) o de classe E o 
superior segons nou etiquetatge (Escala A-G):       

Documentació a adjuntar: Inventari de làmpades utilitzades a l’establoment o altra 
documentació que acrediti el compliment del criteri indicant la seva classificació energètica 
segons escala (A+++,D) o  (Escala A-G). 
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c) A les zones interiors que no són d'ús social (magatzems, aparcaments, etc.) amb 
funcionament continuat de la il·luminació durant vint-i-quatre hores, el 100% dels punts de llum 
fan servir LEDS o làmpades de classe B o superior, segons l’escala (A+++,D), o d’una eficiència 
de classe E o superior segons el Reglament delegat (UE) 2019/2015 sobre l’etiquetatge 
energètic de les fonts lluminoses (Nou etiquetatge energètic obligatori a partir de març de 2023. 
Escala A-G)? 

  Sí    No 

En cas de requerir un canvi dels punts de llum existirà un pla per a la substitució com a màxim 
en 3 anys. 

Comentaris:  

      

Documentació a adjuntar: Adjunteu un inventari dels punts de llum amb el tipus de làmpada i la 
seva eficiència energètica.   

 

1.4.1.3 Il·luminació exterior 

Es disposa d’il·luminació exterior?  

  Sí    No 
 

Indiqueu en quina zona de protecció envers la contaminació lumínica es troba l’establiment: 

  E1 

  E2 

  E3 

  E4 

Nota: Per tal de saber en quina zona de protecció us trobeu ubicats podeu clicar aquí.  

a) L’enllumenat exterior de l’establiment compleix amb el règim estacional i l’horari d’usos i 
s’apaga quan finalitza l’activitat, sempre i quan no quedi compromesa la seguretat. 

  Sí    No 
 

b) En la il·luminació exterior, les làmpades adquirides a partir de la data d’obtenció del Distintiu 
de Garantia de qualitat ambiental: 

Els establiments ubicats en zones E1, disposen de làmpades de vapor de sodi (d’alta o baixa 
pressió) o làmpades LED PC-Ambre. 

  Sí    No 

http://sig.gencat.cat/visors/pcl.html
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Els establiments ubicats en zones E2, E3 i E4, tenen una temperatura de color igual o inferior a 
3.000 K. 

  Sí    No 
 

c) En la il·luminació exterior, els llums tenen un flux a l’hemisferi superior (FHS) instal·lat: 

Els establiments ubicats en zones E1, l’FHS és inferior o igual a l’1%. 

  Sí    No 

Els establiments ubicats en zones E2, E3 i E4, l’FHS és inferior al 50% 

  Sí    No 

En els establiments ubicats en zones E2, E3 i E4, a partir de l’obtenció del Distintiu de garantia 
de qualitat ambiental, les noves instal·lacions tenen un FHS inferior al 15%. 

  Sí    No 

Comentaris: 

      

 

Documentació a adjuntar: Inventari de punts de llum exteriors amb el model específic de 
làmpades que s’utilitzen i els K de les mateixes, així com el flux lluminós i horari establert. 

1.4.1.4 Control i manteniment de la climatització 

L'establiment garanteix que en els espais comuns es respecten les temperatures màximes de 
confort de màxima   21 ºC a l'hivern i mínima 26 ºC a l'estiu.   

  Sí    No 

 

1.4.1.5 Aire condicionat eficient 

Els aparells d’aire condicionat, de nova adquisició a partir de la data d’obtenció del Distintiu, són 
de màxima eficiència; és a dir com a mínim estan classificats entre les dues etiquetes de major 
eficiència existents en el mercat, d’acord amb la normativa sobre l’etiquetatge en vigor. 

  Sí    No 

Documentació a adjuntar: Adjunteu la informació tècnica dels aparells. 

 

1.4.1.6 Calderes d'aigua calenta sanitària (ACS) i/o calefacció eficients. 

Totes les instal·lacions d'ACS, tant els dipòsits d'acumulació com els tubs de distribució i la 
caldera, estan ben aïllats, a excepció d'aquells casos en els quals els tubs mateixos de 
distribució són emprats per escalfar el recinte:  
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  Sí    No 

Descriviu el tipus d’aïllament emprat:  

      

 

1.4.1.7 Equips de congelació 

Els equips de congelació que no tenen el sistema no frost es descongelen regularment, 
almenys un cop l’any? 

  Sí    No 

Les reixetes de ventilació tenen un espai escaient per evacuar la calor i un manteniment òptim 
de neteja? 

  Sí    No 

 
1.4.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.4.2.1 Llum natural 

L’establiment es una construcció nova o ha realitzat reformes o noves instal·lacions posterior a 
la publicació de la Resolució per la qual s’estableixen els criteris ambientals per a l’atorgament 
d’aquesta categoria? 

  Sí    No 

En aquestes reformes o noves instal·lacions, s’ha garantit el màxim aprofitament de la llum 
natural i s’ha evitat obstaculitzar-ne l’ús innecessàriament, p.ex. mitjançant claraboies o 
finestrals: 

  Sí    No 

Puntuació: 2 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de les instal·lacions. 

 

1.4.2.2 Aïllament 

a) Els tancaments de vidre a l'exterior estan equipats amb doble vidre. 

  Sí    No 

Puntuació: 3 punts 

Punts obtinguts:       
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Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies o fitxes tècniques dels tancaments de vidre que 
permeti acreditar el compliment del criteri. 
 

b) Les obertures de les cobertes i de les façanes disposen d’elements exteriors o interiors , o 
situats entre dos vidres, ¿per protegir de la radiació solar o vidres amb aïllament tèrmic 
reforçat?  

  Sí    No 

La protecció de les obertures es pot aconseguir amb elements fixos o mòbils: viseres, tendals, 
voladissos, persianes regulables, vidres especials, làmines de protecció solar, etc. En el cas 
d'elements mòbils, és preferible que es puguin maniobrar des de l'interior. 

Indiqueu els elements instal·lats:  

      

 

 

Puntuació: 2 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies o fitxes tècniques dels elements instal·lats que 
permeti acreditar el compliment del criteri.    

 

1.4.2.3 Il·luminació interior 

A les zones interiors de l’establiment, com a mínim el 90% dels punts de llum utilitzen làmpades 
de classe A segons l’escala (A+++,D) o d’una eficiència de classe E o superior segons el 
Reglament delegat (UE) 2019/2015 sobre l’etiquetatge energètic de les fonts lluminoses (Nou 
etiquetatge energètic obligatori a partir de març de 2023. Escala A-G).? 

  Sí    No 

Puntuació: 3 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu un inventari dels punts de llum amb el tipus de làmpada i la 
seva eficiència energètica. 

 

1.4.2.4 Control de l’enllumenat 

Es fa un control de l’enllumenat basat en detectors de presència o bé polsadors temporitzats o 
altres sistemes semblants que permetin no malbaratar l’energia elèctrica de la il·luminació?  

  Sí    No 
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Nota: Aquests dispositius són especialment aconsellables en espais amb un ús generalment 
esporàdic, com ara passadissos, banys, magatzem d’aliments, etc. 

Indiqueu els espais equipats amb dispositius de control de l’enllumenat:  

1.       

2.       

3.       

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per espai amb aquest dispositiu, fins a un màxim de 3 punts. 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies o fitxes tècniques dels dispositius de control de 
l’enllumenat que permeti acreditar el compliment del criteri. 

 

1.4.2.5 Il·luminació exterior 

La il·luminació exterior disposa de sistemes d'accionament (programadors, cèl·lules 
fotoelèctriques o rellotges astronòmics) de manera que s'adaptin adequadament els cicles de 
funcionament de la il·luminació a la necessitat de llum artificial, o qualsevol altra solució equivalent 
per temporitzar les hores de funcionament de la il·luminació (com per exemple detectors de 
moviment):  

  Sí    No 

Indiqueu el tipus de solució o sistema utilitzat:  

      

 

Puntuació: 2 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies o fitxes tècniques dels sistemes utilitzats que 
permeti acreditar el compliment del criteri. 

 

1.4.2.6 Control i manteniment de la climatització 

Es disposa de sistemes de control i gestió automàtica centralitzada per regular les condicions 
ambientals de les diferents zones de l’establiment: 

  Sí    No 
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Descriviu els sistemes de control i gestió existents:  

      

 

Puntuació: 4 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies o fitxes tècniques dels sistemes de control que 
permeti acreditar el compliment del criteri. 

 

1.4.2.7 Calderes d'aigua calenta sanitària (ACS) i/o calefacció eficients.  

S’utilitzen calderes amb un etiquetatge de rendiment energètic igual a 4 estrelles o equips amb 
una eficiència energètica igual o superior a A+ (calefacció) i A (ACS), segons Reglament 
europeu 811/2013 o l’equivalent en cas de nou escalatge d’acord el Reglament 2017/1369.   

  Sí    No 

Puntuació: 4 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació referent a les característiques de la caldera: 
fotografia de l’etiqueta tècnica o informació tècnica del fabricant. 

 

1.4.2.8 Ús d’energia renovable. 

Utilització d’alguna de les energies renovables que es descriuen a continuació. S’accepten 
altres solucions, prèvia justificació tècnica.  

  Energia solar tèrmica per a producció d’ACS i/o climatització: la contribució mínima 
d’aquesta serà equivalent a un 40% de l'ACS. 

  Energia solar fotovoltaica: Contribució mínima d’un 20% dels consums elèctrics de 
l’establiment. 

  Energia geotèrmica per la producció d’ACS, calefacció d'espais, etc.: Contribució mínima 
d'un 15%. 

  Energia tèrmica o cogeneració a partir de biomassa o biocombustibles sòlids, líquids o 
gasos per la producció d’ACS, calefacció d'espais, etc.: Contribució mínima d'un 15%. 

  Compra d’electricitat d’origen renovable, que suposa un 100% del total d’electricitat comprada. 
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Descriviu els usos i aprofitament de l’energia renovable:  

      

 

 

Puntuació màxima: 16 punts 

Valoració del criteri: 4 punts per cada tipus diferent d’energia renovable utilitzada i 4 punts si 
aquest tipus d’energia renovable compleix el percentatge de contribució mínima, fins a un 
màxim de 16 punts en el còmput global.  

També s’obté aquest màxim de punts en el cas que el percentatge de compliment d’una de les 
energies arribi al 100%, o 12 punts en cas que arribi al 75% (excloent-hi la compra d’electricitat 
d’origen renovable (e) que puntua com a màxim amb 4 punts). 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu evidències com ara fotografies i fitxes tècniques dels 
sistemes instal·lats i acrediteu el percentatge d’estalvi indicat. 

 

1.4.2.9 Equips d'ofimàtica i de bany eficients. 

Els equips d'ofimàtica i de bany (assecadors de mà) disposen de l’etiqueta d’eficiència 
energètica “Energy-Star” o l’etiqueta ecològica europea, Blauer Engel, Nordic Swan, TCO o 
altres sistemes d'etiquetatge equivalents? 

  Sí    No 

Indiqueu els equips utilitzats i la seva etiqueta corresponent:  

1.       

2.       

3.       

 

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per cada tipus d’equip utilitzat, fins a un màxim de 3 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació referent a les característiques dels equips: 
fotografia de l’etiqueta tècnica o informació tècnica del fabricant. 
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1.4.2.10 Equips de cuina eficients 

a) S’utilitzen equips de cuina com refrigeradors, microones, forns, focs de cuina i rentaplats amb 
alta eficiència energètica. Es valorarà l’ús de focs d’inducció i/o l'etiqueta ecològica europea, 
Blauer Engel, Nordic Swan, TCO o altres sistemes d'etiquetatge equivalents. 

  Sí    No 

Indiqueu els equips utilitzats i la seva etiqueta o estalvi energètic corresponent:  

1.       

2.       

3.       

4.       

Puntuació: 8 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada tipus d’equip utilitzat, fins a un màxim de 8 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació referent a les característiques dels equips: 
fotografia de l’etiqueta tècnica o informació tècnica del fabricant. 

b) Els electrodomèstics i aparells electrònics  disposen d’etiqueta energètica i estan classificats, 
com a mínim, entre les tres classificacions de major eficiència de la seva etiqueta energètica? 
En el cas de que no existeixin aparells amb aquestes altes certificacions, seran les dues superiors que 
existeixin en el moment de la compra. En el cas concret dels rentavaixelles domèstics, s'utilitzen equips  
amb classe d'eficiència A  d'acord al Reglament 1059/2010 o D o superior d'acord al Reglament 
2019/2017 

  Sí    No 

Indiqueu els equips utilitzats i la seva etiqueta corresponent:  

1.       

2.       

3.       

4.       

 

Puntuació màxima: 8 punts 

Valoració del criteri: 2 punt per cada tipus d’equip utilitzat, fins a un màxim de 8 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació referent a les característiques dels equips: 
fotografia de l’etiqueta tècnica o informació tècnica del fabricant. 
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1.4.2.11 Arquitectura bioclimàtica. 

L’establiment es una construcció nova o ha realitzat reformes o noves instal·lacions posterior a 
la publicació de la Resolució per la qual s’estableixen els criteris ambientals per a l’atorgament 
d’aquesta categoria: 

  Sí    No 

En cas afirmatiu, es disposa de solucions d'arquitectura bioclimàtica, com ara mur de cambra 
convectiva o mur trombe, xemeneies solars, zonificació d'espais, façana ventilada en l'orientació 
sud-oest, construcció de coberta ventilada, utilització de sistemes preindustrialitzats, ventilació 
creuada, disposar d'aïllament interior de l'edifici o d'altres i disposar de les dades de l’estalvi 
energètic que permeten:  

  Sí    No 

Descriviu els elements d’arquitectura bioclimàtica i el percentatge de distribució mínima de cada 
solució:  

       

 

Puntuació màxima: 8 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada solució d'arquitectura bioclimàtica  utilitzable i 2 punts 
per l’acreditació del percentatge de distribució mínima de cada solució, fins a un màxim de 8 
punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu les evidències com ara fotografies i fitxes tècniques de les 
solucions d’arquitectura bioclimàtica instal·lades i acrediteu el percentatge d’estalvi indicat. 

 

1.4.2.12 Altres sistemes o mesures que afavoreixen l’estalvi d’energia 

S'inclouen aquí aquells sistemes o mesures que no s’han previst en els apartats anteriors. 
L'estalvi demostrable ha de ser com a mínim d'un 20% en relació amb una instal·lació 
convencional. 

Descriviu els sistemes instal·lats o mesures emprades:  

      

 

Percentatge d’estalvi demostrable en relació amb una instal·lació convencional:      % 
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Justifiqueu-lo:  

      

 

 

Puntuació màxima: 4 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per sistema o mesura, fins a un màxim de 4 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu evidències del sistema instal·lat o de la mesura emprada i 
acrediteu el percentatge d’estalvi indicat. 

 
1.5 ESTALVI D’AIGUA 
 

1.5.1 CRITERIS BÀSICS. 
 

1.5.1.1 Control quantitatiu del consum d’aigua 

L'establiment porta un registre mensual, bimestral o trimestral del consum d'aigua, amb la 
finalitat de conèixer i avaluar, a partir de comparacions interanuals, les millores aconseguides i 
detectar consums anòmals: 

  Sí    No 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia dels registres. 

 

1.5.1.2 Estalvi en els rentaplats 

L’establiment impulsa una o vàries de les següents actuacions:   

  Ús d’equips eficients de coberta o túnel que no consumeixen més de 3,5 l per cistella 

  Donar instruccions als empleats i/o fixar rètols per indicar que els rentaplats només s’hauran de 
posar quan estiguin plens. 

Comentaris:  
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Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies dels rentaplats i/o dels rètols o instruccions per a 
empleats, o fitxes tècniques que permetin acreditar el compliment del criteri. 

 

1.5.1.3 Estalvi en aixetes de lavabos. 

Les aixetes de lavabos estan dissenyats per complir alguna de les especificacions següents:  

  Tenir un cabal inferior a 6l/min. 

  Disposar de tancament automàtic temporitzat o de sensor de presència. En el cas de les 
aixetes temporitzades, no hauran de superar 2l/polsada ni una durada de més de 15 segons. 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de les aixetes de lavabos o fitxes tècniques dels 
productes referent als cabals o consum d’aigua que permetin acreditar el compliment del criteri. 
També es pot acreditar el compliment del criteri mitjançant el Distintiu de garantia de qualitat 
ambiental en la categoria de productes i sistemes que afavoreixen l’estalvi d’aigua o mitjançant una 
explicació de com heu realitzat les mesures per conèixer el cabal (p,ex. cabalímetre). 

 

1.5.1.4 Estalvi a les cisternes i/o en fluxòmetres de vàters i urinaris. 

Els fluxòmetres i/o les cisternes de vàters o urinaris han d'estar dissenyats per complir ambde les 
següents especificacions: 

  Consumir un volum màxim per descàrrega de 6 litres els vàters i 1 litre els urinaris. 

  Incorporar dispositius d'interrupció de descàrrega o de polsada curta/llarga. 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de les cisternes o fitxes tècniques que permetin 
acreditar el compliment del criteri. També es pot acreditar el compliment del criteri mitjançant el 
Distintiu de garantia de qualitat ambiental en la categoria de productes i sistemes que afavoreixen 
l’estalvi d’aigua. 
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1.5.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.5.2.1 Estalvi en l’aigüera 

Les aigüeres de la cuina estan dissenyades per complir alguna de les següents especificacions: 

  Funcionar amb pedal. 

  Tenir aixetes rentamans de la cuina han de tenir aixetes amb un cabal inferior a 6l/min. 

Comentaris:  

      

 

Puntuació màxima: 2 punts 

Valoració del criteri: 1 punts pel criteri  màxim 2 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de les aigüeres de cuina o fitxes tècniques dels 
productes referent als cabals o consum d’aigua que permetin acreditar el compliment del criteri. 

 

1.5.2.2 Aixetes de lavabos de baix cabal 

Les aixetes de lavabos tenen un cabal inferior a 5 l/min o en el cas de les aixetes temporitzades no  
superen 1l/polsada ni una durada de més de 12 segons? 

  Sí    No 

Puntuació: 2 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de les aixetes de lavabos o fitxes tècniques dels 
productes referent als cabals o consum d’aigua que permetin acreditar el compliment del criteri. 

 

1.5.2.3 Ús d'aigües grises o d’aigües pluvials 

Es reaprofiten les aigües grises generades en l’establiment o s’aprofiten les aigües pluvials, per 
reutilitzar-les en les cisternes dels vàters i, secundàriament, en altres usos compatibles com ara 
reg de zones verdes, neteja d'exteriors, etc.? 

  Sí    No 

Indiqueu l’ús de les aigües grises o pluvials:  

1.       

2.       
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Puntuació màxima: 4 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per ús, fins a un màxim de 4 punts. 

Punts totals obtinguts:       

 

1.5.2.4 Estalvi d’aigua en la neteja de roba 

Es contracta un servei de bugaderia: 

  Sí    No 
 

a) En cas afirmatiu, aquest servei compleix amb fortes credencials ambientals i/o certificació 
d’eficiència en l’ús de l’aigua: 

  Sí    No 

Indiqueu el nom del servei contractat:       
 

b) En el cas de neteja de roba in-situ, s’utilitzen rentadores i assecadores eficients en l’ús d’aigua 
certificats amb Energy Star i/o altres sistemes equivalents: 

  Sí    No 
 

Puntuació: 2 punts 

Valoració del criteri: 2 punts si es compleix amb l’opció a) o b). 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu el contracte i informació sobre el servei de bugaderia 
contractat o bé les fitxes tècniques o fotografies de les rentadores i assecadores que mostren 
l’estalvi d’aigua o etiqueta corresponent.   

 

1.5.2.5 Altres mesures o sistemes que afavoreixen l’estalvi d’aigua 

S'inclouen aquí aquelles mesures o sistemes no previstes en els apartats anteriors.  

Marqueu les mesures emprades: 

  L’ús d’aixetes amb airejadors. 

  L’ús d’altres equips de cuina eficients (ex. vaporadores, màquines de gel, etc.). 

  Sistemes de recirculació d’aigua. 

  Altres. Indiqueu quins:  
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Nota: L'estalvi demostrable ha de ser de com a mínim un 15% en relació a la instal·lació 
convencional. 

Descriu els sistemes instal·lats:  

      

 

Percentatge d’estalvi demostrable en relació amb una instal·lació convencional:      % 

Justifiqueu-lo:  

      

 

Puntuació màxima: 4 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada tipus diferent de sistema d'estalvi d'aigua utilitzat, fins a 
un màxim de 4 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu evidències del sistema instal·lat o de la mesura emprada i 
acrediteu el percentatge d’estalvi indicat. 

 
1.6 COMPRES 
 

1.6.1 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.6.1.1 Política de compra 

Els responsables de l’establiment fixen criteris ambientals en la planificació de la seva compra i la 
configuració dels menús i/o es disposa d’un pla de compra verda amb indicadors de control per 
ambientalitzar les compres considerant el seu impacte ambiental: 

  Sí    No 

Descriviu el pla de compra o els criteris ambientals i indicadors de control:  

      

 

Puntuació: 3 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del pla. 
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1.6.1.2 Productes amb etiqueta ecològica 

L’establiment compra productes no alimentaris (p.ex. material d’oficina, tovallons i estovalles no 
tèxtils, vaixelles, productes de paper, estris de cuina, etc.) que disposin d’una etiqueta ecològica 
oficial o de tipus 1, d’acord amb la norma ISO 14204 (p.ex. Distintiu de Garantia de Qualitat 
Ambiental, etiqueta ecològica europea, Nordic Swan, Blauer Engel, etc.): 

  Sí    No 

S’exclouen els productes d'il·luminació, neteja, aparells elèctrics, tèxtils i materials de 
construcció, ja que són subjecte a altres criteris.   

Indiqueu els productes ecoetiquetats i el tipus d’ecoetiqueta: 

Producte: 

1.       

2.       

3.       

4.       

Etiqueta ecològica que disposa: 

1.       

2.       

3.       

4.       

Puntuació màxima: 4 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per cada producte adquirit, fins a un màxim de 4 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació tècnica dels productes que permeti acreditar el 
compliment del criteri. 

 

1.6.1.3 Productes recuperats, reutilitzats i reciclats 

Quan es compren productes no alimentaris( materials tèxtils reutilitzables en tots els casos o 
altres materials de compra a granel o sistemes de reemplenament per evitar envasos i productes 
d’un sol ús ...)  que no disposin d'ecoetiqueta, es dona preferència als que incorporin materials 
reciclats, remanufacturats o que es puguin reutilitzar 

  Sí    No 

Indiqueu de quins productes es tracta:  

1.       

2.       

3.       

4.       
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Puntuació màxima: 2 punts  

Valoració del criteri: 0.5 punts per cada producte adquirit, fins a un màxim de 2 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació tècnica dels productes que permeti acreditar el 
compliment del criteri 

 

1.6.1.4 Productes orgànics o naturals vs productes sintètics. 

L'establiment utilitza productes fets amb materials naturals i/o orgànics? 

 

  Sí    No 

Indiqueu de quins productes es tracta:  

1.       

2.       

3.       

 

Puntuació màxima: 1,5 punts 

Valoració : 0,5 punts per cada producte, fins un màxim de 1,5 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del pla. 

 

1.6.1.5 Productes tèxtils 

a) Els productes de tèxtils utilitzats en l’establiment com ara uniformes de personal, tovallons i 
estovalles estan certificats amb l’etiqueta ecològica europea, Nordic Swan, GOTS (Normas 
Textiles Orgánicas Globales), Oeko-Tex, cotó orgànic o amb la Declaració Ambiental de 
Producte en conformitat amb la norma ISO 14025: 

  Sí    No 

Indiqueu els productes ecoetiquetats i el tipus d’ecoetiqueta: 
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Producte: 

1. 

2. 

3. 

4. 

Etiqueta ecològica que disposa: 

1. 

2. 

3. 

4. 

Puntuació màxima: 4 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per cada tipus de producte tèxtil adquirit, fins a un màxim de 4 
punts. 

Punts totals obtinguts:      

b) S'adopten bones pràctiques per tal de facilitar la circularitat dels productes tèxtils com per
exemple: tèxtils fets a partir de materials reciclats, reutilitzar parts de teixits per altres usos...etc, 
entre d’altres. 

  Sí    No 

Descriu cada bona pràctica aplicada : 

1. 

2. 

Puntuació màxima: 1 punt 

Valoració : 0,5 punts per cada bona pràctica aplicada, fins un màxim de 1 punt 

Punts totals obtinguts: 

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació de cada bona pràctica que permeti acreditar el 
compliment del criteri 

1.6.1.6 Distribució eficient 

Heu seleccionat o teniu un acord amb els principals proveïdors per tal que realitzin actuacions 
que augmentin l’eficiència de la distribució: 

 Sí   No 

Aquestes actuacions inclouen per exemple: 

  Evitar la distribució dels productes als establiments en hores punta per evitar problemes de 
trànsit 

 Optimitzar les rutes i/o el nombre d’entregues per tal de reduir els trajectes 
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  Garantir que no es trenqui la cadena de fred, p.ex. mitjançant transport isotèrmic, frigorífic o 
innovacions tecnològiques, per evitar el malbaratament d’aliments 

  Treballar productes en gran volum (p.ex. mitjançant la compra de l’animal sencer) per 
estalviar transport 

  Altres (Especificar en comentaris) 

Comentaris:  

      

 

Indiqueu els proveïdors corresponents i l’actuació realitzada: 

Proveïdor: 

1.       

2.       

3.       

Actuació realitzada: 

1.       

2.       

3.       

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada acord, fins a un màxim de 6 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu còpies de l’acord o altra informació com ara comunicacions o 
correus electrònics que permetin acreditar el compliment del criteri. 

 

1.6.1.6 Distribució d’última milla amb mitjans sostenibles. 

Heu seleccionat o teniu un acord amb els principals proveïdors per tal que els enviaments 
s’efectuïn amb transport sostenible com ara vehicles híbrids, elèctrics, bicicletes i altres per als 
lliuraments a l’establiment? 

  Sí    No 

Indiqueu els proveïdors corresponents i descriviu el tipus de transport utilitzat: 

Proveïdor: 

1.       

2.       

3.       

Tipus de transport utilitzat: 

1.       

2.       

3.       
 

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per cada acord, fins a un màxim de 6 punts. 
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Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu còpies de l’acord o altra informació com ara comunicacions o 
correus electrònics que permetin acreditar el compliment del criteri. 

 

1.6.1.8 Mobiliari i decoració 

Els següents apartats apliquen tant al mobiliari interior com exterior en cas que l’establiment 
disposi de terrassa. 

a) Els elements de mobiliari i decoració estan fabricats amb fusta certificada, com ara FSC, 
PEFC o equivalents:  

  Sí    No 

Indiqueu el nombre d’unitats que compleixen amb aquest requisit:       

Descriviu de quins elements es tracta:  

      

 

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per la compra d’1 a 5 unitats (del mateix o de diferents productes), 
2 punts de 5 a 15 i 3 per compres superiors a 15 unitats. 

Punts totals obtinguts:       
 

b) Els elements de mobiliari i decoració estan fabricats amb material reciclat i/o reutilitzat: 

  Sí    No 

Indiqueu el nombre d’unitats que compleixen amb aquest requisit:       

Descriviu de quins elements es tracta:  

      

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per la compra d’1 a 5 unitats (del mateix o de diferents 
productes), 2 punts de 5 a 15 i 3 per compres superiors a 15 unitats. 

Punts totals obtinguts:       
 

c) Els elements de mobiliari són modulars, i les unions entre els diferents materials que els 
componen són reversibles (no encolades o soldades) i fàcilment desmuntables? 

  Sí    No 

Indiqueu el nombre d’unitats que compleixen amb aquest requisit:       
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Descriviu de quins elements es tracta:  

      

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per la compra d’1 a 5 unitats (del mateix o de diferents productes), 
2 punts de 5 a 15 i 3 per compres superiors a 15 unitats. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació tècnica dels productes que permeti acreditar el 
compliment del criteri. 

d) Els tractaments del mobiliari , en cas de ser fusta, es realitzen amb productes naturals sense 
dissolvents ( com per exemple l’oli de llinassa...)? 

  Sí    No 

 

Puntuació: 0,5 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació tècnica dels productes que permeti acreditar el 
compliment del criteri. 

 

1.7 REDUCCIÓ DE LA CONTAMINACIÓ 
 

1.7.1 CRITERI BÀSIC 
 

1.7.1.1 Contaminació acústica 

a) L'edifici sobrepassa els nivells de sorolls i vibracions que s'estableixen en el mapa de 
capacitat acústica per a la zona on es troba ubicat, d'acord amb la Llei 16/2002, de protecció 
contra la contaminació acústica, i el Decret 176/2009, de 10 de novembre, que la desenvolupa i 
adapta els seus annexes o bé l'ordenança municipal si aquesta és més restrictiva que la Llei? 

  Sí    No 

Nota: En aquest sentit, per reduir la contaminació acústica, l’establiment pot aplicar mesures 
que redueixin el soroll en origen (p.ex. silenciadors en els equips, proteccions a les potes de 
cadires i taules, etc.) i/o garanteixin un aïllament acústic de l’establiment (p.ex. tancaments de 
portes i finestres, revestiments absorbents que disminueixin la reverberació, etc.), entre d’altres. 
 

b) Les instal·lacions de climatització i/o ventilació, si n'hi ha, originen en els edificis contigus o 
pròxims no usuaris d'aquests serveis nivells d'immissió superiors als establerts en la legislació 
abans esmentada?  
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  Sí    No 
 

c) Les instal·lacions auxiliars i complementàries de l'edificació (ascensors, funcionament de 
màquines, equips de climatització i/o ventilació, etc.) transmeten a l'interior de l'edifici nivells 
acústics (sonors i vibracions) superiors als establerts en la legislació abans esmentada? 

  Sí    No 
 

d) Als establiments construïts a partir de la data de publicació de la present resolució, les 
instal·lacions de climatització i/o ventilació estan col·locats al terrat o a la teulada, amb les 
mesures correctores escaients per tal de minimitzar l’impacte acústic?  

  Sí    No 

Nota: Amb les mateixes mesures correctores, i en cas d’edificis aïllats, els equips esmentats es 
poden instal·lar també en espais annexos. 

Comentaris: 

       

 

Documentació a adjuntar: Còpia dels resultats de la sonometria realitzada (si s’escau). Es pot 
presentar altra documentació acreditativa en relació al compliment dels límits de soroll. 

1.7.1.2 Productes de neteja  

S’utilitzen productes de neteja?  

  Sí    No 

En cas afirmatiu Indiqueu com a mínim un un producte que disposi d’un  tipus d’etiqueta 
ecològica: 

Producte: 

1.       

2.       

3.       

4.       

Etiqueta ecològica que disposa: 

1.       

2.       

3.       

4.       

Comentaris:  
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1.7.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.7.2.1 Productes i processos de neteja 

A causa del potencial impacte en el medi ambient i la salut, s’han d’ utilitzar productes de neteja de 
baix impacte ambiental. 

En aquest sentit, la neteja és realitzada pel mateix establiment?: 

  Sí    No, subcontractem un servei de neteja i/o bugaderia 
 

a) Neteja realitzada pel mateix establiment o subcontractada 

S’utilitzen detergents de rentaplats, de tèxtils i altres tipus de neteja que disposin d’alguna 
etiqueta ecològica tipus I, com per exemple l’Etiqueta ecològica de la UE. 

  Sí    No 

Indiqueu els productes i tipus d’etiqueta ecològica que disposa: 

Producte: 

1.       

2.       

3.       

4.       

Etiqueta ecològica que disposa: 

1.       

2.       

3.       

4.       

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: 1 punt per cada tipus de producte, fins a un màxim de 3 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació tècnica dels productes que permeti acreditar el 
compliment del criteri. 

 

b) S’apliquen processos de neteja que minimitzin l’ús de productes químics per tal de reduir la 
càrrega contaminant i la generació de residus d’envasos?  

  Sí    No 
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Indiqueu els processos portats a terme: 

Procés: 

1.       

2.       

Descripció  

1.       

2.       

 

Puntuació màxima: 10 punts 

Valoració del criteri: 5 punts per cada procés fins a un màxim de 10 punts.  

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu informació  dels processos que permeti acreditar el 
compliment del criteri. 

 

1.7.2.2 Reducció de la contaminació acústica 

L'establiment ha implantat alguna mesura per tal de reduir la contaminació acústica tant al interior 
com a l'exterior, com la instal·lació de panells acústics o alguna altra mesura? 
 

  Sí    No 

Indiqueu les mesures que disposa: 

 

1.       

2.       

3.       

4.       

5.       

6.       

 

 

 

 

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració del criteri: 0,5 punts per cada actuació , fins a un màxim de 3 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de les actuacions o  informació de la mesura 
aplicada que permeti acreditar el compliment del criteri. 
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1.8 MOBILITAT 
 

1.8.1 CRITERI BÀSIC 
 

1.8.1.1 Foment de la mobilitat sostenible 

L’establiment fomenta l'accessibilitat, tant als clients com als treballadors, en mitjans de 
transport sostenible (a peu, bicicleta, transport públic, vehicles amb combustibles alternatius 
com híbrids, elèctrics, etc.), p.ex. incorporant aquesta informació a la seva pàgina web o a la 
sortida de l'establiment, al correu de confirmació de la reserva, etc.? 

  Sí    No 

Descriviu com:  

      

 

Documentació a adjuntar: Fotografies o còpies que permeti acreditar el compliment del criteri. 

 
1.8.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.8.2.1 Pla i/o mesures de mobilitat sostenible 

L’establiment disposa d'un pla de mobilitat i/o impulsa mesures de promoció i restricció, que 
fomenten l’ús de mitjans de transport sostenible tant per part del personal com de la clientela?  

  Sí    No 

Marqueu les mesures emprades: 

  Garantir l’accessibilitat al transport públic i promoure el seu ús, p.ex. amb copagaments als 
empleats per a l’ús de transport públic, etc.  

  Instal·lació d’aparcaments i espais per a bicicletes o altres mitjans semblants (patinets 
elèctrics, etc.)    

  Fomentar el transport col·lectiu, p.ex. a través de plataformes i/o campanyes de 
comunicació per compartir cotxe o l’oferiment de pàrquing preferent (en cas de pàrquing propi) o 
acords amb pàrquings propers per oferir descomptes si es comparteix el cotxe, etc. 

  Disposar de mitjans de transport sostenibles per als desplaçaments dels treballadors 

  En cas de tenir pàrquing propi, proporcionar aparcament preferent per a clients i empleats 
amb vehicles de combustible alternatiu com híbrids, elèctrics, etc. 

  En cas de tenir pàrquing propi, disposar de punts de càrrega per a vehicles elèctrics 
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  Altres:  

      

 

Puntuació màxima: 8 punts 

Valoració del criteri: 2 punts per mesura, fins a un màxim de 8 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies dels aparcaments, vehicles propis, comunicació 
sobre les campanyes de transport col·lectiu i altres justificacions que permetin acreditar les 
altres mesures. 

 

1.8.2.2 Lliurament en menjar a domicili en mitjans de transport sostenibles  

L’establiment ofereix un servei de lliurament de menjar a domicili? 

  Sí    No 

En cas afirmatiu, utilitza mitjans de transport sostenibles per a aquest servei o bé en cas de 
subcontractar o comptar amb proveïdors externs per a aquest servei, estableix acords amb 
aquests perquè ho facin?: 

  Sí    No 

Indiqueu els proveïdors contractats i el tipus de transport utilitzat: 

1.       

2.       

3.       

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 4 punts si el propi establiment fa aquest servei o 2 punts per cada acord 
amb un proveïdor extern, fins a un màxim de 6 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Aporteu una fotografia i informació tècnica dels mitjans de transport 
propis utilitzats o en cas de subcontractar el servei, aporteu informació sobre la comunicació en 
forma de correus electrònics o acords escrits amb els proveïdors. 
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1.9 ESPAIS EXTERIORS 
 

1.9.1 CRITERIS BÀSICS 
 

1.9.1.1 Xerojardineria 

L’establiment disposa de àrees verdes de més de 25m2? 

  Sí    No 

En cas afirmatiu, cal aplicar almenys una tècnica de xerojardineria. Marqueu les tècniques 
emprades: 

  Utilització d’espècies autòctones, vegetació silvestre i/o d’espècies adaptades al clima de la 
zona on s’ubica l’establiment.  

  Prioritzar les tècniques de jardineria i espècies vegetals que no requereixin una gran 
aportació hídrica pel seu cultiu i manteniment i agrupar-les segons les seves necessitats d’aigua 

  Ús de materials porosos per afavorir la filtració de l'aigua, etc. 

  Utilitzar sistemes eficients de reg (degoteig, programadors, sensors, etc.).  

  Altres (especificar en comentaris) 

Descriviu l’enjardinament:  

      

 

Comentaris:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de l’enjardinament. 

 

1.9.1.2 Gespa artificial i tancaments perimetrals amb materials artificials plàstics. 

a) En cas de primera sol·licitud del Distintiu de garantia de qualitat ambiental: 

Disposeu de gespa artificial o malles o teles simulant arbustos artificials en els vostres espais 
exteriors? 

  Sí    No 

En cas de disposar-ne: Haureu de substituir-la per alternatives naturals que compleixin els 
criteris de xerojardineria, abans de fer la renovació del Distintiu de garantia de qualitat 
ambiental. 
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En cas de no disposar-ne: Ja no en podreu instal·lar, ni gespa artificial, ni malles ni teles 
simulant arbustos artificials en els vostres espais exteriors. 

Nota: queden excloses d’aquesta prohibició, els espais exteriors dedicats a la pràctica 
esportiva, i que no disposin d’alternativa a la gespa artificial. 

Si en disposeu perquè en queden exclosos, expliqueu la justificació de no disposició 
d’alternativa: 

      

 

b) En cas de renovació del Distintiu de garantia de qualitat ambiental, no podeu disposar de 
gespa artificial o malles o teles simulant arbustos artificials en els vostres espais exteriors. 

Si esteu renovant el vostres Distintiu de garantia de qualitat ambienta, disposeu de gespa 
artificial o malles o teles simulant arbustos artificials?: 

  Sí    No 

Nota: queden excloses d’aquesta prohibició, els espais exteriors dedicats a la pràctica 
esportiva, i que no disposin d’alternativa a la gespa artificial. 

Si en disposeu perquè en queden exclosos, expliqueu la justificació de no disposició 
d’alternativa: 

      

 
1.9.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.9.2.1 Coberta verda i horticultura 

L’establiment disposa d’instal·lacions de coberta verda enjardinada amb espècies resistents i un 
consum d’aigua eficient i/o instal·lacions d’horticultura amb plantacions d’aliments? 

  Sí    No 

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 3 punts si es compleix amb una de les dues opcions i 6 punts si es 
disposa de les dues opcions. 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Fotografia de la instal·lació d’horticultura o de coberta verda 
enjardinada, o altra documentació justificativa. 
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1.9.2.2 Terrasses 

L’establiment disposa d’espais de terrasses? 

  Sí    No 

En cas afirmatiu, es prescindeix de l’ús d’estufes mòbils, p.ex. oferint mantes als clients, per tal 
de disminuir els recursos energètics:  

  Sí    No 

Descriviu el sistema emprat:  

      

 

O en cas necessari les estufes almenys disposen de la classe d’eficiència energètica A o 
l’equivalent d’acord amb el Reglament 2017/1369? 

  Sí    No 
 

Puntuació: 2 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: En cas de disposar d’estufes amb classe d’eficiència energètica A, 
adjunteu fitxes del producte amb la informació tècnica corresponent. 

 

1.10 COMUNICACIÓ, SENSIBILITZACIÓ I FORMACIÓ AMBIENTAL 
 

1.10.1 CRITERI BÀSIC 
 

1.10.1.1 Informació a la clientela i les persones treballadores 

L’establiment posa a l’abast de les persones treballadores i la clientela  la informació de què 
representa disposar del Distintiu de garantia de qualitat ambiental, mitjançant un rètol a la porta, 
un full informatiu, la seva pàgina web, les xarxes socials i/o la carta? 

  Sí    No 

Descriviu com:  
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Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies dels rètols, fulls informatius o la carta, o còpies 
de les comunicacions via web o xarxes socials. 

 

1.10.1.2 Formació i sensibilització dels treballadors/es 

El personal que treballi en l’establiment rep informació, com a mínim en incorporar-se al lloc de 
treball, sobre els criteris ambientals i bones pràctiques que regeixen l’establiment (eficiència 
energètica i d’aigua, gestió de residus, malbaratament alimentari i prevenció, informació dels 
aliments utilitzats i mobilitat sostenible, entre altres) i com actuar perquè pugui participar 
satisfactòriament en la gestió ambiental i informar els clients al respecte?  

  Sí    No 

Descriviu la sistemàtica emprada per informar al personal:  

      

 

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del protocol o contingut de la formació per a 
noves incorporacions. 

 
1.10.2 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.10.2.1 Formació i sensibilització del personal 

L’establiment disposa d’un pla de formació que inclogui accions formatives especifique s per 
algun lloc de treball o bé per sensibilitzar el personal sobre les bones pràctiques ambientals i 
perquè puguin informar adequadament a la clientela al respecte?  

  Sí    No 

Nota: Això inclou indicadors per al seguiment anual de la formació dels seus treballadors. 

Descriviu el pla de formació, la periodicitat i els indicadors de seguiment:  

      

 

Puntuació màxima: 4 punts  

Valoració del criteri: 1 punt pel fet de tenir un pla de formació i 1 punt per cada formació feta 
fins a un màxim de 4. 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del pla de formació i/o informació de les 
formacions fetes per tal de donar compliment al criteri. 
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1.10.2.2 Comunicació ambiental de l’oferta alimentaria  

Amb l’objectiu de fomentar millors hàbits de consum, mitjançant la carta (o rètols en el cas 
d’autoserveis) s’informa a la clientela sobre l’oferta alimentaria amb menor impacte ambiental 
integrant-hi informació especial al respecte, destacant els plats vegetarians, ecològics i/o 
d’origen de proximitat i de temporada i explicant perquè aquells aliments suposen un menor 
impacte ambiental? 

  Sí    No 

Descriviu la sistemàtica emprada per comunicar l’oferta alimentaria amb menor impacte 
ambiental:  

      

 

S’informa també sobre la possibilitat d’endur-se, sense cap cost addicional, els aliments que no 
hagi consumit, i informar d'aquesta possibilitat de manera clara i visible al mateix establiment, 
preferentment a la carta o al menú? 

  Sí    No 

 

Puntuació: 4 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies de la carta o referències de la carta online, o 
dels rètols en el cas d’autoserveis. 

 

1.10.2.3 Sensibilització de la comunitat 

L’establiment contribueix en un sentit més ampli a la discussió sobre el malbaratament, dietes 
de menor impacte ambiental o la gestió ambiental de restaurants, p.ex. mitjançant la participació 
en esdeveniments, campanyes o activitats educatives? 

  Sí    No 

Descriviu les activitats:  

1.       

2.       

3.       

Puntuació màxima: 3 punts 

Valoració: 1 punt per activitat participada, fins a un màxim de 3 punts. 
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Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu fotografies o comunicacions (p.ex. agenda dels actes on 
s’ha participat, etc.) sobre les activitats realitzades. 

 

1.10.2.4 Col.laboracions entiats ambientals o altres 

L'establiment dur a terme col·laboracions amb entitats ambientals o socials o altres parts 
interessades per afavorir projectes ambientals d'aquests ens.? 

  Sí    No 

Descriviu les col·laboracions:  

1.       

2.       

Puntuació màxima: 2 punts 

Valoració: 1 punt per cada actuació, fins a un màxim de 2 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu evidències de la col·laboració  

 

1.10.2.5 Actuacions de voluntariat i altres  

L'establiment du a terme amb el personal i/o la clientela actuacions de voluntariat, visites a 
projectes o entitats o a proveïdors amb valor afegit ambiental i/o social? 

  Sí    No 

Descriviu les actuacions:  

1.       

2.       

Puntuació màxima: 2 punts 

Valoració: 1 punt per cada actuació, fins a un màxim de 2punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu evidències de les actuacions portades a terme. 

 

1.10.2.6 Programa d’incentivació per la clientela i les bones pràctiques ambientals 

L'establiment dur a terme un programa d'incentivació per a la clientela que promogui bones 
pràctiques ambientals o la reducció de la petjada del seu consum , ja sigui tenint un programa 
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de punts o bé amb descomptes al restaurant o oferta de algun producte de forma gratuïta o 
algun obsequi o altre? 

  Sí    No 

Descriviu les actuacions:  

1.       

2.       

Puntuació màxima: 2 punts 

Valoració: 1 punt per cada actuació, fins a un màxim de 2punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu evidències de les actuacions portades a terme. 

 
1.11 POLÍTICA EMPRESA I GESTIÓ GENERAL 
 

1.11.1 CRITERIS OPCIONALS 
 

1.11.1.1 Sistemes de qualificació ambiental o energètica i Etiquetes ecplògiques 

L’establiment disposa: 

  del registre EMAS (4 punts) 

  de la certificació ISO 14001 (2 punts) 

  ISO 50001 (2 punts)  

  Altres Etiquetes tipus I  reconegudes (1 punts per cada certificació )  

 

Nota: En cas de tenir l’EMAS i una de les ISO especificades, s’atorgarà un màxim de 4 punts. 

En cas de tenir altres ecoetiquetes Tipus I ,s’atorgarà 1 punt per cada certificació dins un màxim 
de 2 punts. 

Puntuació màxima: 6 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia dels certificats dels sistemes de gestió ambiental 
del qual es disposa. 
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1.11.1.2 Sistemes de qualificació ambiental o energètica dels proveïdors 

Al menys un dels principals proveïdors o subcontractistes de l’establiment disposa: 

  del registre EMAS (2 punts) 

  de la certificació ISO 14001 (1 punt) 

  ISO 50001 (1 punt) 

Indiqueu nom del proveïdor/subcontractista i tipus de certificat:  

      

 

Puntuació màxima: 4 punts 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia dels certificats dels sistemes de gestió ambiental 
dels proveïdors/subcontractistes. 

 

1.11.1.3 Mesures per a la reducció d’emissions de gasos d’efecte hivernacle. 

a) L’establiment està adherit al Programa d’Acords Voluntaris per a la reducció d’emissions de 
gasos amb efecte hivernacle de l’Oficina Catalana de Canvi Climàtic:  

  Sí    No 

Puntuació: 3 punts 

Punts obtinguts:       
 

b) L’establiment està adherit a un altre programa (p.e. Pla Clima) i/o té un pla de reducció 
d’emissions propi dins del qual calcula la seva petjada de carboni per tal d’identificar punts de 
millora o altres mesures: 

  Sí    No 

Indiqueu el programa o descriviu el pla de reducció i les mesures emprades:  

      

 

Puntuació: 2 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Còpia del programa, política de reducció d’emissions o comunicació 
escrita sobre altres mesures. 
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1.11.1.4 Participació en iniciatives sectorials 

L’establiment és membre o està adherit a l’Associació de Restaurants Sostenibles (SRA), 
EcoCook, SlowFood o altres entitats amb l’objectiu d’impulsar pràctiques de sostenibilitat 
ambiental en el sector de la restauració: 

  Sí    No 

Indiqueu l’entitat:       

 

Puntuació: 2 punts 

Punts obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia del certificat o altra documentació que demostra 
l’adhesió a l’entitat indicada. 

 

1.11.1.5 Certificació ambiental de l'edifici 

L'edifici on s'allotja l’establiment disposa d'algun dels certificats ambientals actualment vigents: 
LEED, VERDE, BREEAM o equivalents, que garanteixi que ha estat dissenyat i construït 
utilitzant estratègies per millorar el seu comportament ambiental: 

  Sí    No 

Indiqueu de quina certificació es tracta:  

      

 

Puntuació màxima: 6 punts 

Valoració del criteri: 3 punts per cada certificació, fins a un màxim de 6 punts. 

Punts totals obtinguts:       

Documentació a adjuntar: Adjunteu una còpia de la certificació. 
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RESUM PUNTUACIÓ 

Puntuació final obtinguda en l’apartat d’oferta alimentària (1.1)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat de malbaratament alimentari (1.2)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat de gestió d’envasos, consumibles 
d’un sol ús i d’altres residus (1.3)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat d’ estalvi i eficiència energètica (1.4)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat d’estalvi d’aigua(1.5)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat de compres (1.6)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat de reducció de la contaminació (1.7)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat de mobilitat (1.8)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat d’espais exteriors (1.9)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat de comunicació, sensibilització i 
formació ambiental (1.10)       punts 

Puntuació final obtinguda en l’apartat de política empresa i gestió general 
(1.11)       punts 

Puntuació final obtinguda en la TOTALITAT de criteris       punts 
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Declaració de la persona sol·licitant 
 

Com a representant de l’empresa,        

, sol·licitant del Distintiu de garantia de qualitat ambiental,  

 

DECLARO 

1. Que totes les dades i la informació contingudes en aquest informe d’avaluació són 
certes. 

2. Que el/s servei/s especificat/s en aquesta sol·licitud: 
• compleix amb els criteris ambientals definits a la Resolució ACC/1996/2024, de 

30 de maig, per la qual s’estableixen els criteris ambientals per a l’atorgament del 
Distintiu de Garantia de Qualitat Ambiental per a establiments de restauració.  

• són conformes a les exigències sanitàries, de seguretat i de protecció del medi 
ambient segons la legislació vigent a Catalunya; 

 

Finalment, em COMPROMETO a: 

• respectar els criteris establerts per aquesta categoria de Serveis i els termes i  
condicions per usar  el Distintiu de garantia de qualitat ambiental, mentre siguin vigents. 

• notificar immediatament a la Direcció General de Canvi Climàtic i Qualitat Ambiental 
qualsevol modificació relativa al/s servei/s designat/s anteriorment. 

 

 

Signatura:  
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