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1. MODIFICACIONS EN 

ASPECTES GENERALS
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1.1. CARÀCTER DE LA 

REGULACIÓ



ARTESANIA ALIMENTÀRIA A CATALUNYA

REGULACIÓ ACTUAL  (Decret 285/2006) PROPOSTA NOU DECRET (v Novembre 2018)

CONCEPTES

MARC GENERAL

Ús paraula “artesà”   

+ Distintiu (logotip)
CONCEPTES

MARC GENERAL

Ús paraula: “artesà”

Artesania alimentària Artesania alimentària 

Repertori d’oficis Repertori d’oficis

Persona artesana alimentària Carnet obligatori Persona amb experiència en artesana alimentària

Empresa artesana alimentària Resolució obligatòria Empresa artesana alimentària

Producte artesà alimentari

ACREDITACIÓ 

“VOLUNTÀRIA”

(requisits addicionals)

Ús Distintiu (Logotip)

Empresa artesana acreditada Gencat

(Nota: cal persona amb carnet artesà alimentari)

Opcional

Producte artesà alimentari acreditat Gencat Opcional

RECONEIXEMENTS VOLUNTARIS ADDICIONALS RECONEIXEMENTS VOLUNTARIS ADDICIONALS

Mestre artesà alimentari (diploma) Opcional

Persona artesana alimentària (carnet) Opcional

Mestre artesà alimentari (diploma) Opcional

Premi Jove Artesà Alim. Innovador Opcional Premi Jove Artesà Alim. Innovador Opcional



PROBLEMES DETECTATS

Problemes detectats en la proposta de decret d’artesania 
alimentària de novembre 2018:

 Àmbit territorial del distintiu d’Artesania Alimentària. 
Els segells de qualitat de productes agroalimentaris establerts per 
autoritats públiques han d’estar oberts a operadors de tota la UE, en 
compliment de la interpretació actual del principi de lliure circulació de 
mercaderies.

 Característiques tècniques dels productes artesans 
alimentaris.
Els règims de qualitat de productes alimentaris han d’especificar 
clarament les característiques del producte que li confereixen una 
qualitat superior a productes similars que satisfan les obligacions fixades 
per les normes de la Unió Europea. Una etiqueta de qualitat en 
productes o aliments que no compleixin requisits superiors pot induir a 
error al consumidor, ja que pot suggerir una qualitat superior en aquests 
productes quan en realitat són de la mateixa qualitat. 
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SOLUCIÓ PROPOSADA

CONSEQÜÈNCIES:

- Eliminar les referències a producte artesà alimentari en el text

- Canvi en les normes d’ús previstes del distintiu d’Artesania Alimentària 

- Enfortir els requisits a les empreses per obtenir el distintiu d’Artesania 

Alimentària.

- Canvi en la regulació dels oficis d’artesania alimentària

8

NORMA DE QUALITAT DE 
PRODUCTE ALIMENTARI

INSTRUMENT DE PROMOCIÓ DE 

L’ARTESANIA ALIMENTÀRIA

ACREDITACIÓ D’AA 
EMPRESES I PRODUCTES

ACREDITACIÓ D’AA

EMPRESES



ÚS DEL DISTINTIU D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA
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ÚS DEL DISTINTIU D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA 

(article 19)

 Una vegada obtinguda la resolució d’atorgament del 

distintiu d’Artesania Alimentària l’empresa pot exhibir de 

forma voluntària aquest distintiu:

 als seus establiments,

 als documents de tràfic comercial 

 i a les seves accions de promoció i publicitat.

NOU!



ETIQUETATGE DE PRODUCTES

INFORMACIÓ VOLUNTÀRIA
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1.2. REGULACIÓ DELS OFICIS 

D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA



REGULACIÓ D’OFICIS D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA

PUNT DE PARTIDA
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 D’acord amb llei 14/2003 de qualitat agroalimentària, cal que hi hagi un 

repertori d’oficis d’artesania alimentària, que completa la definició d’empresa 

artesana alimentària (marc general).

 Ens interessa una definició marc d’artesania alimentària àmplia, que pugui 

cobrir tots els sectors que treballin de forma artesanal.

 Ens interessa restringir el sistema d’acreditacions d’artesania alimentària als 

sectors que tradicionalment han treballat de forma artesanal a Catalunya i amb 

certa trajectòria (associacions i gremis reconeguts, formació reconeguda, etc.). 

No obstant això, obert a altres oficis que es puguin incorporar en un futur.

 Atès que la nova regulació no és norma de qualitat de productes, el text ja NO 

pot preveure el desplegament tècnic dels oficis d’artesania alimentària ni la 

regulació dels requisits per a productes.

Les normes de qualitat de productes artesans alimentaris es regularan per 

altres mitjans (per exemple, normes de qualitat de pa i cervesa).



REGULACIÓ D’OFICIS D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA

REGULACIÓ PROPOSADA
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SEPARAR DUES REFERÈNCIES D’OFICIS:

 REPERTORI D’OFICIS D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA

Un repertori que engloba qualsevol activitat alimentària susceptible de 

ser portada a terme de forma artesanal.

→ Aplicable a definició general d’empresa artesana alimentària. 

 LLISTAT D’ACTIVITATS D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA DEL SISTEMA 

D’ACREDITACIÓ 

→  Aplicable a obtenció de carnet i distintiu

ALTRES ASPECTES:

Eliminar la classificació actual d’oficis d’artesania alimentària:

‒ Activitats vinculades al lloc de producció

‒ Activitats vinculades al lloc de venda

Derogar les regulacions dels oficis d’artesania alimentària existents actualment. 



REPERTORI D’OFICIS D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA 

(article 25)
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Repertori d’oficis d’artesania alimentària 

El repertori d’oficis d’artesania alimentària està composat per 

qualsevol activitat d’elaboració de productes alimentaris. 

Els productes alimentaris són els establers al Reglament (CE) nº 

178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener de 2002, 

pel qual s'estableixen els principis i els requisits generals de la legislació 

alimentària, es crea l'Autoritat Europea de Seguretat Alimentària i es 

fixen procediments relatius a la seguretat alimentària.

Empresa artesana alimentària: tota entitat, independentment de la seva forma 

jurídica, que exerceixi una activitat econòmica d’artesania alimentària descrita a 

l’article 2a) d’aquest Decret i inclosa al repertori d’oficis d’artesania alimentària. 

(Article 2b)

NOU!

Aplicació del repertori



DISTRIBUCIÓ PER OFICIS

EMPRESES AA I CARNETS AA REGISTRATS I ACTIUS
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Diploma mestre 

artesà alimentari

Premi Jove 

artesà alimentari 

innovador

Total Actives Total Actives Total
Total (premi + 

accèssit)

Pa Fleca 584 458 167 166 349 3

Carn Carnisseria, cansaladeria i xarcuteria 513 297 96 77 251 5

Pastiss Pastisseria (inclòs elaboració torró) 426 220 50 47 304 14

Formatg Elaboració de derivats lactis i formatges 100 70 45 43 34

Xurr Xurreria 88 51 62

MelmeladElaboració de melmelades, conserves de fruites i conserves vegetals 34 29 6 5 1

Licor Elaboració de licors i aiguardents 1 1

Cafe Torrefacció de cafè 2 1

Tol Total 1748 1127 364 338 1001 22

OFICI 

abreuj
OFICI denominació vigent

Carnet persona 

artesana alimentària

Empresa artesana 

alimentària



DISTRIBUCIÓ PER OFICIS

EMPRESES AA I CARNETS AA REGISTRATS I ACTIUS
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166; Pa 

77; Carn

47; Pastiss

43; Formatg

0; Xurr

5; Melmelad

0; Licor
0; Cafe

Empreses artesanes alimentàries inscrites i 
actives,  per oficis

Pa ; 458

Carn; 297

Pastiss; 220

Formatg; 70

Xurr; 51

Melmelad; 
29

Licor; 1
Cafe; 1

Carnets de persones artesanes alimentàries 
actius, per oficis

Pa

Carn

Pastiss

Formatg

Xurr

Melmelad

Licor

Cafe



LLISTAT D’ACTIVITATS ARTESANES ALIMENTÀRIES 

DEL SISTEMA D’ACREDITACIÓ 

(article 26 i Annex 2)
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 Bacallaneria

 Carnisseria-xarcuteria i cansaladeria

 Elaboració de cervesa

 Elaboració de formatges i altres productes lactis

 Elaboració de melmelades, conserves de fruites i conserves vegetals

 Fleca

 Pastisseria (inclosa l’elaboració torró i de xocolates)

 Xurreria

(s’ha eliminat torrefacció de cafè)

Aquesta llista d’activitats pot ser modificada i ampliada per resolució de la 

persona titular de la direcció competent en matèria d’artesania alimentària, 

prèvia proposta d’una associació empresarial sectorial i amb l’informe favorable 

de la Comissió d’Artesania Alimentària Catalana (article 26.2)

NOU!



ARTESANIA ALIMENTÀRIA A CATALUNYA

REGULACIÓ ACTUAL  (Decret 285/2006) PROPOSTA NOU DECRET (v Setembre 2019)

CONCEPTES

MARC GENERAL

Ús paraula “artesà”  

+ Distintiu (logotip)
CONCEPTES

MARC GENERAL

Ús paraula: “artesà”

Artesania alimentària Artesania alimentària 

Repertori d’oficis Repertori d’oficis (referència general)

Persona artesana alimentària Carnet obligatori Persona amb experiència en artesana alimentària

Empresa artesana alimentària Resolució obligatòria Empresa artesana alimentària

Producte artesà alimentari

ACREDITACIÓ 

“VOLUNTÀRIA”

(requisits addicionals)

Ús Distintiu (Logotip)

Empresa artesana acreditada Gencat

(Nota: cal persona amb carnet artesà alimentari)

Opcional

Producte artesà alimentari acreditat Gencat Opcional

RECONEIXEMENTS VOLUNTARIS ADDICIONALS RECONEIXEMENTS VOLUNTARIS ADDICIONALS

Mestre artesà alimentari (diploma) Opcional

Persona artesana alimentària (carnet) Opcional

Mestre artesà alimentari (diploma) Opcional

Premi Jove Artesà Alim. Innovador Opcional Premi Jove Artesà Alim. Innovador Opcional

NOU!

NOU!



ARTESANIA 
ALIMENTÀRIA 

(AA)

ARTESANIA 
ALIMENTÀRIA 
ACREDITADA

-persones AA 
(carnet)

-empreses AA 
acreditades

ARTESANIA ALIMENTÀRIA A CATALUNYA
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«artesà»

PROPOSTA NOVA REGULACIÓ

7 oficis desplegats
‒ Pa 
‒ Carn
‒ Pastiss
‒ Formatg
‒ Xurr
‒ Melmelad
‒ Cafe

8 oficis acreditables
‒ Pa 
‒ Carn
‒ Pastiss
‒ Formatg
‒ Xurr
‒ Melmelad
‒ Bacallaneria
‒ Cerv

ARTESANIA 
ALIMENTÀRIA 

(AA)

ARTESANIA 
ALIMENTÀRIA 

-persones AA 
(carnet)

-empreses AA 
(designació)

Reconeixement AA Núm

Empresa AA 338
Carnet AA 1127
Diploma mestre AA 1001
Premi JAAI 22

REGULACIÓ ACTUAL

«artesà»

- Persones AA
- Empreses AA
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2. MODIFICACIONS EN 

ARTICLES CONCRETS



MARC GENERAL ARTESANIA ALIMENTÀRIA

DEFINICIONS (article 2)
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a) Artesania alimentària: activitat d'elaboració i transformació de productes 

alimentaris que estan subjectes durant tot el procés productiu a unes condicions 

que garanteixen als consumidors un producte final individualitzat i amb 

característiques diferencials, obtingudes gràcies a petites produccions controlades 

sota la direcció d’una persona amb experiència demostrable en aquesta activitat. 

Han de complir tots els requisits de seguretat i higiene que marca la normativa de 

productes agroalimentaris i els requisits específics que estableixi la normativa 

sectorial aplicable a cada producte quan correspongui.

b) Empresa artesana alimentària: tota entitat, independentment de la seva forma 

jurídica, que exerceixi una activitat econòmica d’artesania alimentària descrita a 

l’article 2a) d’aquest Decret i inclosa al repertori d’oficis d’artesania alimentària. 

(S’ha eliminat la definició de Producte artesà alimentari)



SISTEMA D’ACREDITACIÓ DE L’ARTESANIA 

ALIMENTÀRIA (article 5)
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El sistema d’acreditació de l’artesania alimentària té per objecte 

reconèixer i fomentar els valors econòmics, culturals i socials que 

aquesta activitat significa a Catalunya per a contribuir a la seva 

preservació i conservació. 

Aquest sistema d’acreditació s’aplica:

 A les persones físiques: carnet de persona artesana alimentària.

 A les empreses alimentàries: distintiu d’Artesania Alimentària.



CARNET DE PERSONA ARTESANA ALIMENTÀRIA

DEFINICIÓ (articles 6 i 7 i següents)
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És una acreditació expedida per la Generalitat de Catalunya, que pot 

sol·licitar qualsevol persona física, que desenvolupa o hagi desenvolupat 

el seu ofici seguint una elaboració artesana i reunint els requisits 

establerts en aquest Decret.

 Vigència indefinida (sempre que es compleixin requisits)

 Cal comunicar qualsevol modificació de les dades, en el termini màxim 
d’1 mes en què s’hagi produït.



CARNET DE PERSONA ARTESANA ALIMENTÀRIA

REQUISITS (articles 6 i 7 i següents)
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a) Residir a Catalunya 

b) Haver exercit durant tres anys, com a mínim, algun dels oficis de llistat d’activitats 

artesanes alimentàries que poden optar al sistema d’acreditació, recollit a l’annex 2 

d’aquest Decret.

c) Acreditar l'obtenció d'algun dels títols de formació professional, dels certificats de 

professionalitat, o acreditar les qualificacions professionals o les unitats de competència 

establertes al Catàleg de Qualificacions Professionals vigent o equivalent, que estiguin 

directament relacionats amb l'ofici d'artesania per al qual se sol·licita el carnet. 

Si no es disposa d’aquesta formació, s’ha d’acreditar una formació en matèria dels 

processos de producció o dels productes relacionats amb l’ofici artesà que correspongui, 

de com a mínim 100 h, ja sigui en un curs sencer o mitjançant el còmput total d’hores de 

formació en diferents tipus de cursos específics sobre processos i productes. Aquesta 

formació ha d’haver estat impartida en centres de titularitat dels gremis d’artesans, en 

centres de titularitat d’associacions empresarials o en centres reconeguts per les 

administracions educatives o laborals competents.

La direcció general competent en matèria d’artesania alimentària pot demanar que 

aquestes acreditacions i titulacions siguin informades per la Comissió d’Artesania 

Alimentària Catalana, per determinar la seva adequació al carnet sol·licitat. 



DISTINTIU D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA

DEFINICIÓ (article 11 i següents)

És una acreditació expedida per la Generalitat de Catalunya, que pot 
sol·licitar qualsevol empresa que exerceixi una activitat d’artesania 
alimentària i que reuneixi els requisits establerts en aquest Decret.

 A efectes d’aquest distintiu, es considera empresa tota entitat, 
independentment de la seva forma jurídica, que exerceixi una activitat 
econòmica, incloent les persones que treballen per compte propi, les 
empreses familiars, les associacions, les societats o qualsevol altre 
entitat (article 12.2).

 Vigència indefinida (sempre que es compleixin requisits) (article 17)

 Cal comunicar qualsevol modificació de les dades, en el termini màxim 
d’1 mes en què s’hagi produït. (article 17.2)

 Drets i obligacions (articles 13 i 14)



DISTINTIU D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA

REQUISITS (article 12)
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a) Tenir l’adreça social i el centre de producció  ubicats a Catalunya.

b) Realitzar una activitat inclosa al llistat  d’activitats artesanes alimentàries que poden optar al sistema 

d’acreditació, recollit a l’annex 2 d’aquest decret.

c) Tots els seus processos d'elaboració han de complir el que s’estableix a l’article 2 d’aquest Decret; no 

obstant això, serà admissible un cert grau de mecanització en operacions parcials, amb tecnologies 

específiques per les dites operacions i on la tecnologia dels processos sigui controlada directament per 

una persona artesana. 

d) La responsabilitat i la direcció del procés artesanal alimentari ha de recaure en un/a artesà/ana 

alimentari/ària, en vinculació contractual amb l’empresa, que disposi del carnet d’artesà corresponent i 

que prengui part directament i personalment en la definició i/o execució del treball.

e) Tenir un volum de negoci anual inferior o igual a 3,5 milions d’euros. 

f) Ser empresa autònoma, d’acord amb el que s’estableix a l’article 3 de l’annex de la Recomanació de 

la Comissió, de 6 de maig de 2003, sobre la definició de microempresa, petita i mitjana empresa.

g) Complir amb la normativa en matèria de sanitat.

h) Complir amb la normativa sobre el control ambiental d’activitats.

i) Complir amb la normativa sectorial en matèria agroalimentària que correspongui.

i) No haver estat sancionat per resolució ferma en matèria de qualitat agroalimentària en els darrers 3 

anys anteriors a la presentació de la sol·licitud.

j) Estar al corrent de les obligacions tributàries i amb la Seguretat Social i les seves obligacions de 

reintegrament de subvencions, si s’escau, així com no tenir cap mena de deute amb la Generalitat de 

Catalunya.



EMPRESA ARTESANA ALIMENTÀRIA 

REQUISITS PER OBTENIR DISTINTIU (article 12)
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No ha estat possible introduir un mecanisme per facilitar la modificació/actualització d’aquests requisits

sense haver de modificar el decret.



EMPRESA ARTESANA ALIMENTÀRIA ACREDITADA

DRETS (article 13)
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a) Utilitzar el distintiu d'empresa artesana alimentària. 

b) Poder emparar-se a qualsevol benefici que derivi dels plans 

de foment i promoció d'artesania que la Generalitat de 

Catalunya aprovi o realitzi.

NOU!



EMPRESA ARTESANA ALIMENTÀRIA ACREDITADA

OBLIGACIONS (article 14)
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a) Facilitar a l’òrgan de control de l’autoritat competent l’accés a les 

instal·lacions, l’examen del procés productiu i de la documentació 

justificativa i la realització de qualsevol control que sigui necessari per a la 

correcta realització de la inspecció.

b) Comunicar qualsevol modificació en les dades de l’empresa que consten al 

Registre d’Artesania Alimentària de Catalunya. 

c) Facilitar la informació relativa a la seva activitat d’artesania alimentària que 

es demani des de la direcció general competent en la matèria.

d) Complir les normes d’ús del distintiu d’empresa artesana alimentària, 

establertes a l’article 19 d’aquest decret.

NOU!



GUARDONS D’ARTESANA ALIMENTÀRIA
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DIPLOMA DE MESTRATGE EN ARTESANIA ALIMENTÀRIA (articles 20-22)

 Experiència mínima 15 anys

 Disposar de carnet de persona artesana alimentària

 Acreditar mèrits de creativitat i coneixements en artesania alimentària

Les sol·licituds es presentaran durant el primer trimestre de cada any …

PREMI AL JOVE ARTESÀ/ANA ALIMENTARI/ÀRIA INNOVADOR/A (articles 23-24)

 Objectiu: guardonar l’esforç dels joves artesans alimentaris en la recuperació, la 
innovació i la millora dels productes artesans. 

 El Premi és concedeix a les persones artesanes que duguin a terme actuacions 
innovadores en el món de l'artesania alimentària que millorin la qualitat dels 
productes artesans i aportin valor afegit als consumidors, que promoguin el 
coneixement i el consum d’aquests productes, i que donin prestigi al sector.

 Requisits de participació i criteris de valoració es regulen apart, en l’ordre que 
regula les bases del premi.



REGISTRE D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA 

I TRÀMITS ELECTRÒNICS 
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• El nou Registre d’Artesania Alimentària recull:

– secció primera: carnet de persona artesana alimentària

– secció segona: diploma de mestratge en artesania alimentària

– secció tercera: premi al jove artesà alimentari innovador

– secció quarta: acreditació d’empresa artesana alimentària.

• S’indica el contingut dels models de sol·licitud dels diferents 

reconeixements/acreditacions (carnet, empresa artesana, mestre artesà) 

• Els tràmits per sol·licitar reconeixements/acreditacions seran tràmits 

telemàtics.

– Tràmit de mestre/a artesà/ana, empresa artesana: per Canal Empresa

– Tràmit de carnet de persona artesana alimentària: OVT



4. Modificació regulació Artesania Alimentària Catalunya

ALTRES MODIFICACIONS (8)

32

Comissió d’artesania alimentària (article 27)

• + Register i procediment

Comissió d’Artesania Alimentària Catalana

REGULACIÓ ACTUAL  (Decret 285/2006) PROPOSTA NOU DECRET

1 President/a: director/a general qualitat 

agroalimentària.

1 President/a: director/a general en 

artesania alimentaria.

2 Dos/dues representants del Departament 

d'Agricultura, Ramaderia i Pesca.

2 Dos/dues representants del departament competent 

en artesania alimentaria. 

1 Un/a representant Agència Catalana del Consum. 1 Un/a representant Agència Catalana del Consum.

1 Un/a representant del Departament de Salut. 1 Un/a representant del departament salut.

1 Un/a representant del Departament d'Educació i 

Universitats.

1 Un/a representant del departament ensenyament.

4 Quatre representants de les organitzacions 

empresarials sectorials.

5 Cinc representants de les organitzacions 

empresarials sectorials

1 Un/a representant Consell General de Cambres de 

Comerç, Indústria i Navegació de Catalunya.

1 Un/a representant del Consell de les persones 

consumidores de Catalunya.

1 Un/a representant del Consell de les Persones 

Consumidores de Catalunya.

1 Un/a representant del Centre Català de l'Artesania. 1 Un representant del Centre d’Artesania de Catalunya

1 Secretari/ària: un/a funcionari/ària de la DG matèria 

de qualitat agroalimentària DARP

1 Secretari/ària: un/a funcionari/ària de la DG matèria 

d’artesania alimentària.

14 TOTAL 14 TOTAL



FUNCIONAMENT COMISSIÓ D’ARTESANIA 

ALIMENTÀRIA CATALANA (article 36)
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• Funcions: text remet a Llei 4/2003, de 13 de juny, de qualitat agroalimentària 

(article 32.2)

• La Comissió d'Artesania Alimentaria Catalana s'ha de reunir en sessió 

ordinària amb caràcter semestral i en sessió extraordinària tantes vegades 

com convingui. Les reunions les convoca el/la president/a, que en fixa l'ordre 

del dia, la qual s'ha de comunicar als components amb una anticipació mínima 

de set dies per a les sessions ordinàries o de 48 hores en el supòsit de 

sessions extraordinàries.

Resta de funcionament no s’especifica. Se segueix el que marca la normativa per 

a les reunions d’òrgans col·legiats (quòrum mínim, vot diriment del president en 

cas d’empat, acords per majoria simple, etc.



INSPECCIÓ I CONTROL (article 36)
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Sistema de control de l’artesania alimentària

• El departament competent en matèria de qualitat agroalimentària ha de 

verificar el compliment de les disposicions aplicables en aquest decret i pot 

realitzar en qualsevol moment els controls i les inspeccions que consideri 

necessàries per tal de verificar el compliment de les obligacions exigides en 

aquest decret.

• Els incompliments de les disposicions d’aquest decret poden donar lloc a la 

incoació d’expedients sancionadors d’acord amb la llei 14/2003, de 13 de juny, 

de qualitat agroalimentària.

NOU!



RÈGIM TRANSITORI
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 Carnets d’artesà alimentari i diplomes de mestre artesà existents es mantenen 

al Registre.

 Les empreses artesanes actuals hauran de comunicar en el termini de 6 

MESOS si compleixen els nous requisits per tenir la condició d’empresa 

acreditada per la Generalitat de Catalunya (volum de negoci màxim, no haver 

estat sancionada en matèria agroalimentària en els darrers 3 anys,  etc.) i així 

continuar inscrites al Registre d’Artesania Alimentària de Catalunya i poder 

usar el distintiu. 

Si alguna no compleix el requisits o no ens ho comunica, s’esborrarà del 

Registre d’Artesania Alimentària de Catalunya.

 Els mestres artesans que van obtenir diploma abans de l’entrada en vigor de 

la normat i sense disposar de carnet d’artesà alimentari podran exercir com a 

persones responsables d’una procés artesanal alimentari en una empresa.



NOU DISTINTIU D’ARTESANIA ALIMENTÀRIA

PROPOSTES
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3. PRECS I PREGUNTES



Yolanda Morcillo Ripoll

ymorcillo@gencat.cat

agricultura.gencat.cat

mailto:ymorcillo@gencat.cat

